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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ

1.1 Аннотация к рабочей программе

 Настоящая рабочая программа профессионального модуля ПМ.01 Управление ассортиментом товаров разработана в соответствии с требованиями федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования и является частью программы подготовки специалистов среднего звена.
Профессиональный модуль ПМ.01 Управление ассортиментом товаров  раскрывает основополагающие характеристики товара, составляющие его потребительскую стоимость, а также их изменения в процессе транспортирования, хранения и подготовки к реализации. Знания  и умения позволяют специалистам рационально осуществлять свою профессиональную деятельность с учетом ассортиментных, количественных и качественных характеристик товаров.
1.2 Требования к результатам освоения: компетенциям, знаниям и умениям

Результатом освоения данного профессионального модуля является освоение студентами следующих компетенций, знаний и умений:
	Результаты освоения


	Основные показатели

оценки результата

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	Демонстрирует интерес  к будущей профессии

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	Выбирает и применяет методы и способы решения профессиональных задач 

 

	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	Умеет решать стандартные и нестандартные профессиональные задач 

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	Владеет поиском необходимой информации



	ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий
	Владеет навыком работы на ПК

	ОК 6. Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	Взаимодействует с обучающимися, преподавателями  в ходе обучения 

	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных),  результат выполнения заданий
	Анализирует и корректирует результатов собственной работы 

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	Самостоятельно организовывает занятия при изучении учебной дисциплины 

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	Проводит анализ  инноваций, частой смены технологий в профессиональной деятельности

	ПК 1.1. Выявлять потребность в товарах
	Планирует, осуществление и обоснование ассортиментной политики

	ПК1.2 .Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции,  информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий
	Имеет навык   заключения договоров

	ПК 1.3. Управлять товарными запасами и потоками
	Обосновывает ассортиментную политику

 товарных потоков

	ПК 1.4. Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров
	Демонстрирует умение работы с документами

	Должен иметь практический опыт:
	

	анализа ассортиментной политики торговой организации;
	Анализирует ассортиментную политику торговой организации

	выявления потребности в товаре (спроса);
	Выявляет потребности в товаре (спроса)

	участия в работе с поставщиками и потребителями;
	Участвует в работе с поставщиками и потребителями

	приемки товаров по количеству и качеству;
	Проводит приемку товаров по количеству и качеству

	размещения товаров;
	Размещает товары

	контроля условий и сроков транспортировки и хранения товаров;
	Контролирует условия и сроки транспортировки и хранения товаров

	обеспечения товародвижения в складах и магазинах;
	Обеспечивает товародвижение на складах и магазинах

	эксплуатации основных видов торгово-технологического оборудования;
	Умеет эксплуатировать основные виды торгово-технологического оборудования

	участия в проведении инвентаризации товаров.
	Участвует в проведении инвентаризации товаров.

	Должен уметь:
	

	распознавать товары по ассортиментной принадлежности;
	Умеет оценивать качество товаров

	формировать торговый ассортимент по результатам анализа потребности в товарах;
	Расшифровывает маркировку товаров

	применять средства и методы маркетинга для формирования спроса и стимулирования сбыта;
	Проводит анализ  планируемых показателей деятельности организации

	рассчитывать показатели ассортимента;
	Выполняет работу и оказывает услуг исполнителям

	оформлять договоры с контрагентами;


	Демонстрирует умения работы с коллективом

	контролировать их выполнение, в том числе поступление товаров в согласованном ассортименте по срокам, качеству, количеству;
	Обосновывает основные методов предотвращения товарных потерь

	предъявлять претензии за невыполнение контрагентами договорных обязательств;
	Вырабатывает меры по оптимизации процессов оказания услуг в области профессиональной деятельности

	готовить ответы на претензии покупателей;


	Работать с претензиями покупателей и отвечать  в письменном виде на претензии покупателей

	производить закупку и реализацию товаров;
	Выполнение работ по закупке и реализации товаров

	учитывать факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения;
	Определяет факторов влияющих на ассортимент и качество при организации товародвижения

	соблюдать условия и сроки хранения товаров;
	Выделяет условия и сроки хранения

	рассчитывать товарные потери;
	Знает методику расчета показателей товарных потерь

	планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь;
	Обосновывает меры по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь

	соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам, окружающей среде;
	Выделяет санитарно-гигиенические требования к торговым организациям

	соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.
	Обосновывает требования техники безопасности и охраны труда

	Должен знать:
	

	ассортимент товаров однородных групп определенного класса, их потребительские свойства;
	Определяет потребительские свойства товаров однородных групп

	товароведные характеристики реализуемых товаров, их свойства и показатели;
	Ранжирует товароведные характеристики реализуемых товаров

	виды, назначение, структуру договоров с поставщиками и потребителями;
	Различает виды, назначение и структуру договоров с поставщиками и потребителями

	технологические процессы товародвижения;
	Создают   процессы товародвижения

	формы документального сопровождения товародвижения;
	 Работает с сопроводительными документами

	правила приемки товаров;
	 Демонстрирует правила приемки товаров

	способы размещения товаров на складах и в магазинах;
	Проектирует способы размещения товаров на складах и в магазинах

	условия и сроки транспортирования и хранения товаров однородных групп;
	Обосновывает условия и сроки транспортирования и хранения товаров однородных групп

	основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;
	Планирует основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров

	классификацию торгово-технологического оборудования, его назначение и устройство;
	Проектирует применение торгово-технологического оборудования в розничной торговой сети с учетом назначения и устройства

	требования к условиям и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования;
	Создает условия и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования

	нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);
	Работает с правовыми источниками в области санитарно-эпидемиологического благополучия

	законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся на деятельность организации; 
	Умеет работать с государственными нормативными требованиями охраны труда, распространяющиеся на деятельность розничных торговых предприятий

	обязанности работников в области охраны труда;
	Выполняет обязанности работников в области охраны труда

	причины возникновения и профилактика производственного травматизма;
	Определяет причины возникновения и профилактику производственного травматизма

	фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;
	 Выделяет фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труд

	возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом).  
	Знает возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом).  


1.3 Виды учебной работы и объем часов
	Коды профессиональных компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля
	Всего часов


	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса
	Практическая подготовка

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа обучающегося,

часов
	Консультации,

часов
	Учебная практика,

часов
	Производственная практика
 (по профилю специальности), 
часов

	
	
	
	Всего,

часов
	в т.ч. практические занятия, часов
	в т.ч. курсовая работа,

часов
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	
	МДК. 01.01.
Основы управления ассортиментом товаров
	820
	820 
	366
	
	311
	
	
	

	ПК 1.1 – 1.4
	Раздел 1.

Товарный менеджмент
	85
	40
	20
	
	36
	9
	
	

	ПК 1.2 – 1.4
	Раздел 2.

Технология розничной торговли
	161
	114
	52
	
	38
	9
	
	

	ПК 1.2 – 1.3
	Раздел 3.

 Техническое оснащение торговли и охрана труда
	217
	152
	64
	
	56
	9
	
	

	ПК 1.3
	Раздел 4.

Товароведение непродовольственных товаров
	344
	244
	114
	
	91
	9
	
	

	ПК 1.3
	Раздел 5.

Товароведение продовольственных товаров
	391
	270
	116
	20
	90
	12
	
	

	
	Практическая подготовка
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Учебная практика Производственная практика 
	72

72


	-
	-
	
	-
	-
	72
	72

	
	Всего
	1323
	820
	366
	20
	311
	48
	72
	72


2. ТЕМАТИЧЕСКЙЙ ПЛАН И ТЕОРЕТИЧЕСКОЕ ОБУЧЕНИЕ УЧЕБНОГО МАТЕРИАЛА

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала
	Домашнее задание


	Объем
часов

	1
	2
	3
	4

	МДК. 01.01. Основы управления ассортиментом товаров
	
	
	

	Раздел 1.Товарный менеджмент
	
	
	40

	Тема 1.1. Введение
	Теоретическое обучение 
	
	

	
	1
	Основные понятия
	
	2

	
	2
	Объекты и методы товарного менеджмента
	
	2

	Тема 1.2. Потребности и прогнозирование спроса
	Теоретическое обучение 
	
	4

	
	1
	Понятие и классификация потребностей. 
Факторы, влияющие на формирование потребностей
	Ответить на  с..67 вопросы 1-8 ОИ1
	2

	
	2
	Способы и средства формирования потребностей. 

Характеристика потребностей. 

Прогнозирование потребностей и спроса
	
	2

	
	Практические занятия
	
	2

	
	1
	Составление анкет. 

Проведение анкетного опроса потребителей.
	
	2

	Тема 1.3. Управление ассортиментом торгового предприятия
	Теоретическое обучение
	
	2

	
	 1
	Ассортимент товаров как сложная система и объект управления

Управление ассортиментом
	Ответить на вопросы 1-10 стр.78 ОИ1
	2

 

	
	Практические занятия
	
	2

	
	1
	Управление ассортиментом торгового предприятия
Составление каталога и ассортиментной матрицы товаров для магазинов различных типов
	
	

	Тема 1.4. Качественные и количественные характеристики товара как объект товарного менеджмента

	Теоретическое обучение
	
	2

	
	1

 
	Правовые основы обеспечения качества в РФ. 

Техническое регулирование

Оценка качества товаров. 

Контроль качества товаров. 

Права потребителей и ответственность продавца при реализации дефектной продукции
	Ответить на вопросы 1-11 стр.149 ОИ1
	2

	
	Практические занятия
	
	2

	
	1
	Качественные и количественные характеристики товара как объект товарного менеджмента
	
	

	Тема 1.5.

Ценообразование в системе управления ассортиментом
	Теоретическое обучение
	
	2

	
	1
	Ценообразование в системе управления ассортиментом
Выбор стратегии ценообразования. Ценообразование на базе заданной нормы прибыли. Расчёт точки безубыточности продаж
	
	2

	
	2
	Практические занятия
Анализ конкурентной среды; анализ цен; конкурентная стратегия магазина; роль и значимость товара в ассортименте.
	
	2

	Тема 1.6.

Инвентаризация
	Теоретическое обучение
	
	2

	
	1

 
	Инвентаризация
Суть процесса инвентаризации, время проведения, ассортимент для проверки, определение состава комиссии.проведение инструктажа, распределение обязанностей между проверяющими.

Подготовка к инвентаризации, её проведение, контроль результатов, сверка несоответствий, их устранение. Документальное оформление
	
	2

 

	
	Практические занятия
	
	8

	
	1
	Проведение инвентаризации
	
	2

	
	2

3

4
	Документальное оформление инвентаризации

Оформление инвентаризационной описи
	
	2

2

	
	
	Оформление сличительной ведомости
	
	2

	Тема 1.7. Управление товарными запасами
	Теоретическое обучение
	
	2

	
	1


	Управление товарными запасами
Понятие товарных запасов и их оборачиваемость

Методы оценки товарных запасов
	Ответить на вопросы 5-8 стр. 125 ОИ1
	2

	
	Практические занятия
	
	 2

	
	1
	Управление товарными запасами
	
	2

	Тема 1.8. Управление закупками товаров
	Теоретическое обучение
	
	2

	
	1

 
	Стратегия деловых взаимоотношений с поставщиками

Стратегия закупки товаров
	Ответить на вопр3-13стр. 134-135 ОИ1
	2

	
	Практические занятия
	
	2

	
	1
	Управление закупками товаров
	
	2

	Консультации
	
	9

	Самостоятельная работа при изучении раздела 1

Тема 1.1

1. Политика предприятия в области товарного менеджмента

Тема 1.2

1. Научные исследования человеческих потребностей

2. Соотношение потребностей и возможностей человека

3. Выявление потребностей человека.

4. Соотношение потребностей и интересов человека

5. Динамика потребностей.

6. Личностные факторы влияния на поведение потребителя: роль внутреннего “Я”.

7. Роль взаимоотношения процесса производства и процесса потребления при формировании потребностей человека.

8. Понятие спроса, факторы, влияющие на спрос, виды спроса.

Тема 1.3

1. Структура ассортимента розничного торгового предприятия

2. Анализ ассортиментной политики торгового предприятия.

3. Нормативные и технические документы, определяющие ассортимент товаров.

4. Выделение категорий в ассортименте

5. Методы формирования сбалансированного ассортимента торговых предприятий различного профиля.

Тема 1.4

1. Методы оценки уровня качества товаров и их применение в практике работы производственных и
торговых предприятий

2. Дефекты товаров: классификация, причины возникновения, методы обнаружения, способы предупреждения и устранения.

3. Контроль качества продовольственных и непродовольственных товаров (вид товара – по выбору студента).

4. Укажите правила и методы отбора проб (выборок) для продовольственных товаров (вид товара – по выбору студента).

5. Укажите правила и методы отбора проб (выборок) для непродовольственных товаров (вид товара – по выбору студента).

Тема 1.5

1. Основные направления деятельности при разработке требований к товару.

2. Влияние производственных процессов на формирование основополагающих товароведных характеристик готовой продукции.

3. Характеристика потребительской и транспортной упаковки продовольственных и непродовольственных товаров (вид товара – по выбору студента).

4. Требования к упаковке продовольственных и непродовольственных товаров

(вид товара – по выбору студента).

5. Перечислите требования к санитарно-гигиеническому режиму хранения.

Тема 1.6

1. Сравнить цены на 10 разновидностей молока и кисломолочных продуктов в гипермаркетах «Магнит», «Эссен». Результаты оформить в таблице. Определить лидера продаж в категории  молоко.

2. Выделить группы  взаимодополняющих товаров, приобретаемых в комплекте. Провести анализ покупательской корзины, определить её среднюю стоимость.
Тема 1.7

1. Оформить документы по материалам инвентаризации.

2. Оформить Акт на лом, бой, порчу товаров и предложить меры по сокращению товарных потерь.
Тема 1.8

1. Цель определения оборачиваемости товарных запасов.

2. Методы расчета нормы оборачиваемости

3. Определение точки заказа в торговом предприятии.
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	Наименование

разделов и тем
	Теоретическое обучение учебного материала
	Домашнее задание
	Объем часов

	Раздел 2. Технология розничной торговли
	
	
	114

	Тема 2.1. Основы организации и технологии торговых процессов
	Теоретическое обучение
	
	6

	
	1
	Сущность,  принципы товароснабжения розничной торговой сети. Факторы, влияющие на организацию товароснабжения.
	
	2

	
	2
	Документация, оформляемая исполнение коммерческой сделки: по подготовке товара к отгрузке, коммерческие документы, документы по платёжно - банковским операциям.
	Изучение документации выданной преподавателем
	2

	
	3
	Документация, оформляемая исполнение коммерческой сделки: страховые документы, транспортные документы, транспортно-экспедиционные документы, таможенные документы.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	4

	
	1
	Основы построения процессов товародвижения
	
	

	
	2
	Виды и назначение документации, сопровождающей товародвижение
	
	2

	
	
	
	Оформление документов: ТТН,  
	2


	Тема 2.2.Розничные торговые предприятия, их классификация, функции
	Теоретическое обучение
	
	6

	
	1
	Сущность розничного торгового предприятия, классификация.
	
	2

	
	2
	Розничная торговая сеть и её характеристика по типам 
	ОИ 2 – Составить  таблицу 39-45
	 2

	
	3
	Сущность, значение специализации розничной торговой сети.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	6

	
	1
	Законодательство в торговле
	
	2

	
	2
	Нормативно – правовые документы, регламентирующие торговую деятельность
	
	2

	
	3
	Специализация и типизация розничных торговых предприятий
	ОИ2 – стр.20 вопросы 7-10 ответить на вопросы в тетр.
	2

	Тема 2.3. Устройство и технологическая планировка магазинов
	Теоретическое обучение
	
	12

	
	1
	Классификация торговых зданий и сооружений.
	ОИ 2  – стр.21, составить табл. в тетрадь
	2

	
	2
	Требования, предъявляемые к торговым зданиям и сооружениям
	
	2

	
	3
	Требования, предъявляемые к  сооружениям
	
	2

	
	4
	Состав помещений магазинов, их функциональная взаимосвязь
	ОИ2 –стр.55-59    Обработка текста конспекта в виде табл.
	2

	
	5
	Устройство и планировка торгового зала 
	ОИ 2- стр.19 Конспект в тетр.: факторы, влияющие на отношение к покупателям
	2

	
	6
	Устройство и планировка  подсобных помещений магазина
	
	2

	
	Практические занятия
	
	6

	
	1
	Устройство и технологическая планировка магазина
	Составит  план- схему магазина (по индивидуальному заданию)
	2

	
	2
	Технический план магазина
	
	2

	
	3
	Расчет потребности в помещениях магазина
	Подготовиться к защите индивидуальных заданий
	2

	Тема 2.4.Организация торгово-технологических процессов в магазинах и обслуживания покупателей
	Теоретическое обучение
	
	10

	
	1
	Теоретическое обучение торгово-технологического процесса в магазине, факторы, влияющие на него и принципы организации
	
	2


	
	2
	Технология разгрузки и приема товаров
	
	2

	
	3
	Организация и технология хранения товаров в магазине
	 
	2

	
	5
	Размещение товаров в торговом зале и выкладка на торговом оборудовании
	
	2

	
	Практические занятия
	
	8
	

	
	1
	Приемка товаров по количеству и качеству
	 
	2

	
	2
	Документальное оформление приемки товаров в магазине
	
	2

	
	3
	Расчет потерь естественной убыли товаров
	Решение задач в тетради.
	2

	
	4
	Правила и принципы размещения и 
	ОИ 2- стр.173 ответить на вопросы 9-11
	2

	
	5
	Выкладка товаров в магазине
	
	2

	Тема 2.5.Управление торгово-технологическими процессами в магазине
	Теоретическое обучение
	
	4

	
	1
	Значение и цели организации рационального управления торгово-технологическим процессом (ТТП).
	
	2

	
	2
	Управление основными элементами ТТП магазина. Логистический подход в управлении магазина
	
	2

	
	Практические занятия
	
	8

	
	1
	Управление торгово-технологическими процессами в магазине
	
	2

	
	2
	Ознакомление с законом РФ  Защита прав потребителей
	
	2

	
	3
	Составление претензий по некачественному товару
	
	2

	
	4
	Разбор ситуаций по применению закона  РФ  Защита прав потребителей
	
	2

	Тема 2.6. Товарные склады оптовых предприятий, их устройство и планировка
	Теоретическое обучение
	
	4

	
	1
	Значение, функции оптовых предприятий и фирм их классификация.
	
	2

	
	2
	Виды складских помещений общетоварного склада, требования, предъявляемые к устройству и технологической планировке.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	4

	
	1
	Изучение типового проекта склада
	
	2

	
	2
	Расчет потребности в складских площадях
	
	2

	Тема 2.7. Организация и технология выполнения складских операций

	Теоретическое обучение
	
	6

	
	1
	Теоретическое обучение складского технологического процесса, принципы рациональной организации.
	Составить схему размещения товара на складе (по индив.заказу)
	2

	
	2
	Получение, разгрузка и приемка товаров.

Размещение и укладка товаров в зонах хранения.
	
	2

	
	3
	Технология отбора товаров на складах и комплектование отгрузочных партий.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	8

	
	1
	Заключение договора на поставку товаров
	
	2

	
	2
	Приемка товаров по количеству и качеству на складе
	
	2

	
	3
	Учет и списание товаров на складе
	Заполнение документов: товарный ярлык, накладная.
	2

	
	4
	Оценка эффективности работы товарных складов
	
	2

	Тема 2.8. Организация тарных операций в торговле


	Теоретическое обучение
	
	4

	
	1
	Роль тары и упаковки в товародвижении. Функции тары, её классификация
	Сообщение по теме:  Современные виды упаковок для конкретной группы товаров ( по выбору)
	2

	
	2
	Требования, предъявляемые к таре.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	2

	
	1
	Тара и тарные операции в торговле. Изучение инструкции по тарообороту
	Решение задач: нахождение массы нетто брутто
	2

	Тема 2.9.  Организация транспортно-экспедиционных операций
	Теоретическое обучение
	
	4

	
	1
	Роль транспорта в товародвижении. Основные виды транспортных средств
	
	2

	
	2
	Организация перевозки грузов и технология завоза товаров на розничные торговые предприятия
	
	2

	
	Практические занятия
	
	4

	
	1
	Определение тарифной платы за пользование автотранспортом
	Написание выводов по решенным задачам в тетради
	2

	
	2
	Заполнение документов на перевозку груза
	
	2

	Тема 2.10. Управление технологическими процессами и организация труда на складах


	Теоретическое обучение
	
	6

	
	1
	Сущность, задачи и средства управления технологическими процессами на складах
	ОИ5 – стр84.  Оформление таблицы 8 классов опасного груза
	2

	
	2
	Организация труда на складах. 
	
	2

	
	3
	Структура аппарата и основные категории работников складов
	
	2

	
	Практические занятия
	
	2

	
	1
	Определение оптимальных партий и частоты завоза товаров
	Решение задач в тетрадях
	2

	Консультации
	9

	Самостоятельная работа по разделу 2
	38

	Тема 2.1

1. Задачи развития торговли в условиях конкуренции

2. Организационно-правовые формы торговых предприятий

3. Звенность товародвижения

Тема 2.2
1. Изучение инструктивных, методических материалов по организации товароснабжения розничной торговой сети.

2. Изучение среды функционирования розничной торговли

3. Изучение зарубежного опыта развития торговой сети

Тема 2.3

Изучение работы зарубежных фирм по специализации, типизации магазинов.

Тема 2.4

1. Расчет потребности в помещениях магазина.

2. Изучение СНиПов.

3. Строительное и технологическое проектирование и организация капитального строительства и ремонта предприятий торговли.

Тема 2.5

1. Составление технологических карт выполнения технологических процессов

2. Изучение Закона «О защите прав потребителей»

Тема 2.6

1. Изучение основных направлений НОТ.

2. Планировка складов.

3. Разработка схемы технологической планировки

Тема 2.7

1.  Изучение инструкций о порядке приемки продукции и товаров народного потребления по количеству и качеству.

3. Документальное оформление приемки товаров импортного производства.

Тема 2.9

1. Перевозка грузов воздушным.речным, морским транспортом.

2. Изучение порядка лицензирования перевозки товаров отдельными видами транспорта.
	
	


	Наименование

разделов и тем
	Теоретическое обучение учебного материала
	Домашнее 
задание


	Объем часов

	1
	2
	3
	4

	Раздел 3. Техническое оснащение торговли и охрана труда
	
	
	152

	Тема 3.1. Введение
	Теоретическое обучение
	
	4

	
	1
	Предмет, Теоретическое обучение и задачи курса
	
	2

	
	2
	Механизация и автоматизация технологических процессов торговли
	
	2

	Тема 3.2. Торгово – технологическое оборудование
	Теоретическое обучение
	
	12

	
	1
	Фасовочно-упаковочное оборудование: классификация, виды, технико-экономическая характеристика, правила эксплуатации 
	ОИ 3 –стр.64 ответить на вопросы1-5
	2

	
	2
	Пакетоформирующие машины: классификация, виды, технико-экономическая характеристика, правила эксплуатации
	
	2

	
	3
	Тара-оборудование классификация, виды, технико-экономическая характеристика, правила эксплуатации
	
	2

	
	4
	Подъемно-транспортное оборудование
	ОИ 3 –стр.81 ответить на вопросы 2-4
	2

	
	5
	Оборудование для хранения товаров на складе. Классификация и виды немеханического складского оборудования. Выбор складского немеханического оборудования и расчет потребности в нем. 
	
	2

	
	6
	Стационарные холодильники. Виды стационарных холодильников. Устройство стационарного холодильника. Системы охлаждения холодильных камер.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	16

	
	1
	Устройство и назначение фасовочно-упаковочного оборудования.
	
	2

	
	2
	Характеристика основных видов тара-оборудования, 
	
	2

	
	3
	Конструкция и назначениетара-оборудования
	
	2

	
	4
	Назначение основных видов подъемно-транспортного оборудования.
	
	2

	
	5
	Устройство  подъемно-транспортного оборудования
	
	2

	
	6
	Определение потребного количества оборудования для работы на складах
	
	2

	
	7
	Системы охлаждения стационарных холодильных камер, их характеристика
	ОИ 3 –стр.89 таблица 
в тетр. заполнить.
	2

	
	8
	Преимущества и недостатки различных систем охлаждения
	
	2

	Тема 3.3. Торговое оборудование
	Теоретическое обучение
	
	22

	
	1 
	 Устройство и виды торгового холодильного оборудования. Правила эксплуатации торгового холодильного оборудования и техника безопасности. 
	
	2

	
	2 
	Торговое измерительное оборудование. Требования, предъявляемые к весам. Характеристика основных видов и типов весов. Выбор типов весов и определение потребности в них. Проверка и клеймение весов.
	ОИ 6 - стр 95  ответы на вопросы 1-7
	2

	
	3 
	Машины для резки, распила и измельчения продуктов
	
	2

	
	4 
	Упаковочное и тепловое оборудование
	
	2

	
	5 
	Маркировочное и этикетировочное оборудование
	
	2

	
	6 
	Торговая мебель. Классификация торговой мебели и требования, предъявляемые к ней. 
	
	2

	
	7 
	Торговый инвентарь. Классификация торгового инвентаря.
	
	2

	
	8 
	Обоснование потребности в торговом инвентаре и его выбор. Техника безопасности при эксплуатации торгового инвентаря.

	
	2

	
	9 
	Автоматизация расчетно-кассовых операций. Классификация контрольно-кассовых машин.
	ОИ 3 –стр.161 вопр.4-8
	2

	
	10 
	Общие принципы устройства контрольно-кассовых машин. Правила эксплуатации ККТ.
	ОИ 3 –стр.161 вопр.1-4
	2

	
	11 
	Выбор ККТ и расчет потребности в них.

Сканирующие устройства. Порядок регистрации контрольно-кассовых машин.

	
	2

	
	12
	Оборудование для защиты от несанкционированного выноса товаров. Способы охраны товаров. Противокражное оборудование
	
	2  

	
	Практические занятия
	
	36

	
	1 
	Холодильные машины и оборудование. Способы получения холода.
	
	2

	
	2 
	Торговое холодильное оборудование
	
	2

	
	3 
	Весоизмерительное оборудование
	Подбор весоизмерите

льного оборудования по типу магазина
	2

	
	4 
	Выбор типа весов и определение потребности в них для магазина "Продукты"
	
	2

	
	5 
	Машины для резки, распила и измельчения продуктов. Маркировочное и этикетировочное оборудование
	
	2

	
	6 
	Характеристика современных моделей торговой мебели.
	
	2

	
	7 
	Характеристика торгового инвентаря, его назначение.
	
	2

	
	8 
	Выбор торгового инвентаря.
	Составить перечень торгового инвентаря для магазина ( по индивидуальному заданию)
	2

	
	9 
	Изучение устройства и правил эксплуатации торговых автоматов
	
	2

	
	10 
	Изучение контрольно-кассовой техники
	Заполнение документации по учету работы ККМ: журнал учета. 
	2

	
	11 
	Расчет потребности в контрольно-кассовой технике
	Решение задач в тетради
	2

	
	12 
	Изучение устройства, правил эксплуатации сканирующих устройств
	
	2

	
	13 
	Оборудование для защиты от несанкционированного выноса товаров
	ОИ 3- стр.125 вопр 4-5
	2

	
	14 
	Оборудование для предприятий общественного питания
	
	2

	
	15 
	Создание проекта магазина расчет торгового оборудования (специализация по выбору студента)
	Составление проекта магазина
	2

	
	16 
	Создание проекта магазина расчет холодильного оборудования (специализация по выбору студента)
	Составление проекта магазина
	2

	
	17 
	Создание проекта магазина выбор торгового инвентаря (специализация по выбору студента)
	Подготовить защиту проекта
	2

	
	18 
	Создание проекта магазина  (специализация по выбору студента)
	
	2

	Тема 3. 4.Новые технологии обустройства магазинов
	Теоретическое обучение
	
	4

	
	1
	Новейшие технологии видеонаблюдения в торговых предприятиях
	ОИ 3 –стр.124
 вопр1-3
	2

	
	2
	Новые технологии освещения товаров в магазине
	
	2

	Тема 3.5. Охрана труда
	Теоретическое обучение
	
	48

	
	1
	Правовые основы охраны труда
	
	2

	
	2
	Управление безопасностью труда
	
	2

	
	3
	Государственная  политика управление и надзор за исполнением законодательства о труде, охране труда
	
	2

	
	4
	Обязанность и ответственность работников по соблюдению требований законодательства об охране труда
	
	2

	
	5
	Обязанность и ответственность ответственных лиц по соблюдению требований законодательства об охране труда
	
	2

	
	6
	Охрана труда женщин и молодежи
	
	2

	
	7
	Функции и задачи управления охраной труда на предприятии
	
	2

	
	8
	Средства коллективной защиты от травм
	
	2

	
	9
	Правила безопасности труда в розничной торговле
	
	2

	
	10
	Безопасность технологического оборудования на предприятиях торговли
	
	2

	
	11
	Требования при эксплуатации торговых автоматов
	ОИ 3- стр.111 ответь на вопрос 6-7
	2

	
	12
	Безопасность рабочего места продавцов
	
	2

	
	13
	Безопасность рабочего места контролера- кассира
	
	2

	
	14
	Требования безопасности к конструкции оборудования
	
	2

	
	15
	Требования безопасности корганом и пультам управления
	
	2

	
	16
	Защита человека от вредных и опасных производственных факторов
	
	2

	
	17
	Обеспечение комфортных условий для трудовой деятельности
	
	2

	
	18
	Психофизиологические и эргономические основы безопасности труда
	
	2

	
	19
	Первая помощь пострадавшим
	
	2

	
	20
	Меры безопасности при эксплуатации воздушных компрессоров и холодильных установок
	
	2

	
	21
	Меры безопасности при эксплуатации трубопроводов
	
	2

	
	22
	Требования к организации и проведению погрузочных работ
	
	2

	
	23
	Требования к организации и проведению разгрузочных работ
	
	2

	
	24
	Производственная санитария и гигиена
	
	2

	
	Практические занятия
	
	10

	
	1
	Условия труда на предприятии. Охрана персонала
	
	2

	
	2
	Аттестация рабочих мест н предприятии торговли по состоянию условий труда
	
	2

	
	3
	Оценка состояния здоровья работников торговых организаций
	
	2

	
	4
	Прием на работу товароведа в розничное торговое предприятие
	Составить должностную инструкцию товароведа
	2

	
	5
	Правила пожарной безопасности на предприятиях торговли
	
	2

	Консультации
	
	9

	Самостоятельная работа по разделу 3
	
	56

	Работа с источниками информации (конспектом занятий, учебным пособием, составленным преподавателем, учебной и специальной литературой, материалами на электронных носителях, периодическими изданиями по профилю подготовки, ресурсами Интернет). Подготовка к практическим занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ, отчетов и подготовка к их защите.

Написание рефератов   по заданным темам:

1. Контрольно-кассовая техника нового поколения.

2. Автоматические линии резки и упаковки товаров.

3. Новые способы транспортировки неупакованных товаров.

4. Современные способы фасовки и упаковки продовольственных товаров.

5. Сканеры штриховых кодов.

6. Обзор новейших моделей весов, используемых в торговле.

7. Современные способы обслуживания покупателей.

8. Действующие в настоящее время законы и постановления, определяющие денежные расчеты с населением.

9. Государственный реестр ККТ, используемых на территории РФ. Выбор, покупка и регистрация ККТ.

10. Классификатор ККТ.Основные функциональные узлы ККТ, их назначение и принцип действия. Основные и дополнительные режимы работы ККТ.

Тематика внеаудиторной самостоятельной работы

Тема 3.1

1. Изучение назначения и правил эксплуатации подъемно-транспортного оборудования.

2. Изучение назначения, устройства и принципа действия основных узлов торговых автоматов.

3. Изучение этапов и способов поверки весоизмерительного оборудования.

Тема 3.2

1. Ознакомление с фасовочным оборудованием, его назначением и принципом действия.

2. Ознакомление с принципом работы и эксплуатации машин для нарезки и измельчения пищевых продуктов.

3. Изучение правил  эксплуатации ККТ на предприятиях торговли и контроль налоговыми органами.

4. Ознакомление с техническими средствами считывания штриховых кодов.

Тема 3.3

1.  Произвести классификацию торговых автоматов.

2.  Изучить общие сведения о назначении, устройстве и работе торговых автоматов.

Тема 3.4

1. Определить технические и эксплуатационные возможности современных электронных кассовых аппаратов.

2. Произвести  сравнительную характеристику штриховых кодов UPC и EAN.

Тема 3.5

1. Обозначить преимущества дебиторских карточек перед монетными, денежными и жетонными механизмами в платежных устройствах  торговых автоматов.

2. Изучение эксплуатации весоизмерительного оборудования.
	
	

	Наименование

разделов и тем
	Теоретическое обучение учебного материала
	Домашнее задание


	Объем часов

	Раздел 4. Товароведение непродовольственных  товаров
	
	
	244

	Тема 4.1. Введение в товароведение
непродовольственных
товаров
	1
	Теоретическое обучение
Цели и задачи дисциплины, принципы и методы товароведения. Состояние потребительского рынка товаров. Ассортимент и классификация товаров. Потребительские свойства и показатели качества непродовольственных товаров.
	ОИ 9 – с.48 ответить на вопросы
	2

	Тема 4.2. Товароведение товаров на основе пластических масс
	Теоретическое обучение
	
	8

	
	1
	Общая характеристика полимерных материалов
	
	2

	
	2
	Классификация и ассортимент хозяйственных товаров из пластмасс
	
	2

	
	3
	Характеристика показателей качество бытовых товаров из пластических масс
	
	2

	
	4
	Качество бытовых товаров из пластических масс
	ОИ 9 – с.281 ответить на вопросы
	2

	
	Практические занятия
	
	10

	
	1
	Изучение факторов, формирующих потребительские свойства бытовых товаров из пластмасс
	
	2

	
	2
	Изучение классификации  бытовых товаров из пластмасс
	
	2

	
	3
	Ассортимент бытовых товаров из пластмасс
	Составить табл. современный ассортимент  бытовых товаров из пластмасс( в магазине)
	2

	
	4
	Контроль качества бытовых товаров из пластмасс в торговле
	
	2

	
	5
	Маркировка  бытовых товаров из пластмасс
	Провести анализ маркировки по образцам
	2

	Тема 4.3.Товароведение товаров бытовой химии
	Теоретическое обучение
	
	6

	
	1
	Общие сведения и классификация товаров бытовой химии (ТБХ)
	 
	2

	
	2
	Ассортимент и качество лакокрасочных материалов
	 
	2

	
	3
	Ассортимент и качество моющих и чистящих средств
	ОИ 9 – с.317ответить на вопросы
	2

	
	Практические занятия
	
	10

	
	1
	Изучение ассортимента  лакокрасочных материалов
	
	2

	
	2
	Изучение качества лакокрасочных материалов
	
	2

	
	3
	Изучение ассортимента  средств для стирки
	Составить табл. в тетради по изученному ассортименту в магазине
	2

	
	4
	Изучение качества средств для стирки
	
	2

	
	5
	Анализ современного ассортимента средств для стирки
	
	2

	Тема 4.4. Товароведение стеклянных бытовых товаров
	Теоретическое обучение
	
	8

	
	1
	Факторы, формирующие потребительские свойства стеклянных бытовых товаров
	
	2

	
	2
	Классификация   стеклянных бытовых товаров
	
	2

	
	3
	Характеристика ассортимента стеклянных бытовых товаров
	
	2

	
	4
	Качество стеклянных бытовых товаров.
	ОИ 9 – с.340 ответить на вопросы 1-5
	2

	
	Практические занятия
	
	12

	
	1
	Основные и вспомогательные материалы для производства изделий из стекла
	
	2

	
	2
	Декарирование стеклоизделий
	Изучение декора по образцам
	2

	
	3
	Изучение факторов, формирующих качество стеклянных бытовых товаров
	
	2

	
	4
	Изучение классификации и ассортимента стеклянных бытовых товаров
	
	2

	
	5
	Контроль качества стеклянных бытовых товаров в торговле
	
	2

	
	6
	Современный ассортимент стеклоизделий
	Изучить современный ассортимент стеклоизделий в маг. «Спутник»
	2

	Тема 4.5. Товароведение керамических бытовых товаров
	Теоретическое обучение
	
	8

	
	1
	Определение и классификация керамики.
	
	2

	
	2
	Особенности формирования и основные факторы качества керамических бытовых товаров
	
	2

	
	3
	Классификация и характеристика ассортимента керамических бытовых товаров
	
	2

	
	4
	Качество керамических бытовых товаров
	ОИ 9 – с.340 ответить на вопросы 6-10
	2

	
	Практические занятия
	
	12

	
	1
	Состав и структура керамики. Керамические материалы.
	
	2

	
	2
	Декорирование керамических изделий
	
	2

	
	3
	Изучение факторов, формирующих качество керамических товаров
	Изучение факторов формирующие качество керам.изд. по образцам
	2

	
	4
	Изучение классификации и ассортимента керамических товаров
	
	2

	
	5
	Контроль качества керамических бытовых товаров в торговле
	
	2

	
	6
	Требования к маркировке и сопроводительной документации
	Изучение маркировки керамических изделий по образцам
	2

	Тема 4.6. Товароведение металлохозяйственных товаров
	Теоретическое обучение
	
	 8

	
	1
	Классификация и ассортимент металлохозяйственных товаров
	
	2

	
	2
	Показатели качества металлохозяйственных товаров.
	
	2

	
	3
	Факторы, формирующие потребительские свойства металлохозяйственных товаров
	
	2

	
	4
	Декорирование металлохозяйственных товаров
	Изучение декора и оформление табл. в тетрад.
	2

	
	Практические занятия
	
	10

	
	1
	Изучение способов отделки металлохозяйственных товаров
	
	2

	
	2
	Изучение способов производства металлохозяйственных товаров
	
	2

	
	3
	Изучение ассортимента, качества металлической посуды, кухонно-хозяйственных принадлежностей
	Изучение ассортименте металл.посуды по образцам  в маг. «Спутник»
	2

	
	4
	Изучение ассортимента, качества столовых приборов и принадлежностей, ножевых изделий
	
	2

	
	5
	Изучение ассортимента, качества инструментальных товаров
	ОИ 9 – с.380 ответить на вопросы 1-4
	2

	Тема 4.7. Электробытовые товары
	Теоретическое обучение
	
	10

	
	1
	Общие сведения и классификация электробытовых товаров.  Проводниковые и установочные изделия.  Товары для освещения помещений
	 
	2

	
	2
	Бытовые электронагревательные приборы
	
	2

	
	3
	Бытовые электрические стиральные машины.
	
	2

	
	4
	Машины для уборки помещений и поддержания микроклимата
	
	2

	
	5
	Машины и аппараты для хранения и обработки продуктов. Машины для механизации хозяйственных работ.
	ОИ 9 – с.421 ответить на вопросы 1-7
	2

	
	Практические занятия
	
	10

	
	1
	Изучение ассортимента и качества проводов и шнуров, электроустановочных изделий, источников света и осветительной арматуры.
	
	2

	
	2
	Изучение ассортимента электронагревательных приборов.
	
	2

	
	3
	Изучение качества электронагревательных приборов.
	Составление табл. характеристика электронагревательных приборов
	2

	
	4
	Изучение ассортимента электробытовых машин.
	
	2

	
	5
	Изучение качества электробытовых машин.
	
	2

	ИТОГО за 4 семестр
	
	114

	Тема 4.8. Строительные товары
	Теоретическое обучение
	
	12

	
	1
	Общие сведения и классификация строительных товаров

Ассортимент и качество минеральных вяжущих веществ
	
	2

	
	2
	Ассортимент и качество крепежных изделий
	
	2

	
	3
	Ассортимент и качество конструкционных строительных товаров
	
	2

	
	4
	Ассортимент и качество стеновых строительных товаров.

Ассортимент и качество строительных стекол.
	ОИ 9 – с.348 ответить на вопросы 6-7
	2

	
	5
	Ассортимент и качество отделочных и облицовочных материалов.
	
	2

	
	6
	Ассортимент и качество кровельных, тепло-, звуко- и гидроизоляционных материалов
	
	2

	
	Практические занятия
	
	4

	
	1
	Изучение ассортимента строительных товаров. 
	Изучение соврем. ассортимента строит. тов.в маг.
	2

	
	2
	  Расшифровка маркировки. Оценка потребительских свойств.
	Расшифровка маркировки по образцам  Результаты оформить в таблицу.
	2

	Тема 4.9.

Товароведение древесно-мебельных товаров
	Теоретическое обучение
	
	6

	
	1
	Общие сведения и ассортимент древесно-мебельных товаров.
	
	2

	
	2
	Дефекты, причины возникновения, влияние на качество мебели
	ОИ 9 – с.400 ответить на вопросы 1-7
	2

	
	3
	Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение мебели. 
	
	2

	
	Практические занятия
	
	4

	
	1
	Изучение ассортимента мебели по каталогам. Расшифровка маркировки.
	
	2

	
	2
	Анализ фактического ассортимента мебели в розничной торговой сети.
	Изучение соврем.ассортимента мебели в маг.
	2

	Тема 4.10. Товароведение текстильных товаров
	Теоретическое обучение
	
	16

	
	1
	Группировка ассортимента текстильных материалов
	
	2

	
	2
	Потребительские свойства текстильных материалов
	
	2

	
	3
	Ассортимент текстильных материалов.
	ОИ 9 – с.125 ответить на вопросы 1-4
	2

	
	4
	Контроль качества текстильных материалов 
	
	2

	
	5
	Формирование потребительских свойств одежды
	ОИ 9 – с.125 ответить на вопросы 5-8
	2

	
	6
	Ассортимент одежды.
	
	2

	
	7
	Стандартизация, подтверждение соответствия, контроль качества одежды.
	ОИ 9 – с.125 ответить на вопросы 9-10
	2

	
	8
	Факторы сохранения качества одежды.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	 14

	
	1
	Изучение ассортимента текстильных волокон, структуры и свойств тканей.
	
	2

	
	2
	Изучение ассортимента тканей
	
	2

	
	3
	Контроль качества тканей в торговле
	
	2

	
	4
	Изучение ассортимента швейных и трикотажных изделий
	Изучение соврем.ассортимента швейных изделий в маг.
	2

	
	5
	Изучение ассортимента швейных и трикотажных изделий
	Изучение соврем. ассортимента трикотаж. одежды в маг. Заполнить таблицу
	2

	
	6
	Контроль качества швейных изделий.
	 
	2

	
	7
	Контроль качества трикотажных изделий.
	 
	2

	Тема 4.11. Товароведение кожевенно-обувных товаров
	Теоретическое обучение
	
	16

	
	1
	Общая характеристика кожевенного сырья.  Потребительские свойства натуральной кожи и факторы их формирующие.
	
	2

	
	2
	Классификация и ассортимент натуральных кож.
	ОИ 9 – с.125 ответить на вопросы 1-3
	2

	
	3
	Факторы, формирующие потребительские свойства кожаной обуви.
	
	2

	
	4
	Классификация и ассортимент кожаной обуви.
	
	2

	
	5
	Показатели качества кожаной обуви
	
	2

	
	6
	Ассортимент и качество полимерной обуви
	ОИ 9 – с.172 ответить на вопрос4
	2

	
	7
	Ассортимент и качество валяной обуви
	
	2

	
	8
	Факторы сохранения качества обуви
	
	2

	
	Практические занятия
	
	8

	
	1
	Изучение факторов, формирующих качество кожевенно-обувных товаров
	
	2

	
	2
	Изучение классификации и ассортимента кожевенно-обувных товаров
	
	2

	
	3
	Контроль качества кожевенно-обувных товаров в торговле
	
	2

	
	4
	Изучение ассортимента и качества полимерной и валяной обуви
	Изучение соврем.ассортимента полимерной и валяной обуви  в маг. Заполнить таблицу
	2

	Тема 4.12. Товароведение пушно-меховых товаров

	Теоретическое обучение
	
	10

	
	1
	Общая характеристика меховых товаров.  Классификация и характеристика пушно-мехового сырья.   
	
	2

	
	2
	Факторы, формирующие потребительские свойства пушно-мехового сырья.
	
	

	
	3
	Ассортимент и качество меховых полуфабрикатов.
	ОИ 9 – с.201 ответить на вопросы 1-2
	2

	
	4
	Ассортимент и качество искусственного и синтетического меха.
	
	2

	
	5
	Ассортимент и качество меховых изделий
	ОИ 9 – с.201 ответить на вопросы 6-7
	2

	
	Практические занятия
	
	8

	
	1
	Изучение факторов, формирующих качество пушно-меховых товаров
	
	2

	
	2
	Изучение классификации и ассортимента пушно-меховых изделий
	Изучение соврем.ассортимента пушно-меховых товаров  в маг. Заполнить таблицу
	2

	
	3
	Изучение классификации и ассортимента пушно-меховых головных уборов
	
	2

	
	4
	Контроль качества пушно-меховых товаров
	
	2

	Тема 4.13. Товароведение предметов личного обихода
	Теоретическое обучение
	
	12

	
	1
	Ассортимент и качество парфюмерно-косметических товаров
	
	2

	
	2
	Ассортимент и качество галантерейных товаров.
	
	2

	
	3
	Ассортимент и качество товаров народных промыслов
	
	2

	
	4
	Ассортимент и качество ювелирных товаров.
	ОИ 9 – с.467 ответить на вопросы 6-7
	2

	
	5
	Маркировка ювелирных изделий
	
	2

	
	6
	Ассортимент, качество и экспертиза приборов времени.
	 
	2

	
	Практические занятия
	
	8

	
	1
	Современный ассортимент  парфюмерно-косметических товаров
	
	2

	
	2
	Изучение ассортимента и качества парфюмерно-косметических товаров
	
	2

	
	3
	Изучение ассортимента и качества галантерейных товаров
	
	2

	
	4
	Изучение ассортимента и качества ювелирных товаров
	
	2

	Тема 4.14.

Товароведение товаров культурно-бытового назначения
	Теоретическое обучение
	
	8

	
	1
	Ассортимент и качество товаров для активного досуга
	
	2

	
	2
	Ассортимент и качество транспортных средств
	
	2

	
	3
	Ассортимент, качество  информации и творчества
	
	2

	
	4
	Ассортимент, качество товаров для обучения
	
	2

	
	Практические занятия
	
	4

	
	1
	Изучение ассортимента и качества товаров для активного досуга
	
	2

	
	2
	Изучение ассортимента и качества транспортных средств
	
	2

	ИТОГО за 5 семестр
	
	130

	Консультации
	
	9

	Самостоятельная работа по разделу 4
	
	91

	Тема 4.2

Основные понятия и определения: полимер, олигомер, мономер, степень полимеризации, элементарное звено, макромолекула, молекулярная масса полимеров.
Перспективы расширения промышленного производства пластмасс для создания непродовольственных товаров.

Утилизация пластмасс. Вторичное полимерное сырье.  Современный рынок товаров из пластмасс.

Тема 4.3

Потребительский рынок товаров бытовой химии. Применение клеев и герметиков в различных областях техники и в быту. Потребительский рынок моющих средств.
Тема 4.4
История стеклоделия. Современный рынок бытовых изделий из стекла. Состав сырьевых материалов. Подготовка сырья. Основные стадии варки стекла. Стекловидное состояние вещества. Уход за стеклянными бытовыми изделиями.

Тема 4.5
История керамики. Минеральный и химический состав сырья для керамики. Место керамических товаров в структуре ассортимента непродовольственных товаров. Методы определения отдельных показателей качества керамики.

Тема 4.6
Металлы и сплавы для изготовления непродовольственных товаров, характеристика основных свойств. Железо, его свойства, значение в производстве товаров.

Тема 4.7
Состояние современного рынка машин и аппаратов для хранения и обработки продуктов. Области применения машин для механизации хозяйственных работ
Тема 4.8

Состояние современного рынка строительных товаров. Современный рынок облицовочных и отделочных материалов.
Современный рынок кровельных, тепло- и гидроизоляционных материалов.

Тема 4.9

Состояние производства и потребления текстильных товаров в РФ.
Факторы формирования качества текстильных материалов. 
Ассортимент льняных тканей: общие сведения о структуре ассортимента, классификация и характеристика основных видов, применение.

Тема 4.10

Фурнитура для мебельного производства
Тема 4.11

Тенденции развития современного рынка кожевенно-обувных товаров. Виды материалов, применяемых для изготовления верха обуви.

Тема 4.12

Состояние и перспективы развития мехового рынка России. 
Типология потребителей меховых товаров.
Сертификация пушно-меховых выделанных шкурок.

Тема 4.13

Современный рынок парфюмерно-косметических товаров.
Современный рынок галантерейных товаров. 
Современный рынок товаров народных промыслов.

	
	

	Наименование

разделов и тем
	Теоретическое обучение учебного материала
	Домашнее 
задание
	Объем часов

	Раздел 5. Товароведение продовольственных товаров
	
	
	250

	Тема 5.1 Общие вопросы товароведения продовольственных товаров

	Теоретическое обучение
	
	14

	
	1
	Введение. Основные цели и задачи изучения дисциплины.
	
	2

	
	2
	Основные группы химических веществ пищевых продуктов, их значение

для организма человека, Теоретическое обучение в основных продуктах питания, сохраняемость, изменения в процессе переработки и хранения. 
	
	2

	
	3
	Процессы формирования качества продукции, оптимальные условия хранения пищевой продукции, методы исследования ее качества. Термин «качество продукции». 
	
	2

	
	4
	Основные факторы, определяющие качество пищевых продуктов.
	
	2

	
	5
	Методы оценки качества пищевых продуктов. Органолептическая оценка качества и ее значение. 
	ОИ 7 – с.23 ответить на вопросы 13,14
	2

	
	6
	Сущность, цели и виды классификации товаров. Классификация пищевых продуктов по назначению  и сохраняемости. 
	
	2



	
	7
	Консервирование пищевых продуктов. Принципы консервирования. Методы консервирования.
	Ответить на вопросы 10-11 стр.23 ОИ7 
	2

	
	Практические занятия
	
	14

	
	1
	Расчет энергетической ценности важнейших видов продовольственных товаров.
	Расчет энергатич. ценности по образцам
	2

	
	2
	Химический состав продовольственных товаров.
	
	2

	
	3
	Порядок расчета  задач по определению естественной убыли продовольственных товаров
	Решение задач в тетр.   ОИ1. Решение задач по  формулам с.13
	2

	
	4
	Решение ситуационных задач по определению естественной убыли продовольственных товаров.
	
	2

	
	5
	Изучение материалов для производства тары.
	
	2

	
	6
	Процессы, происходящие при хранении продовольственных товаров
	
	2

	
	7
	Физические, химические, микробиологические методы исследования качества.
	
	2

	Тема 5.2

Пищевые и биологически активные добавки
	Теоретическое обучение
	
	6

	
	1
	Общие сведения о пищевых добавках. Классификация пищевых добавок.
	
	2

	
	2
	Исследование безопасности и гигиеническая оценка пищевых добавок.
	
	2

	
	3
	Биологически активные добавки. Классификация и функциональная роль 
	
	2

	
	Практические занятия
	
	4

	
	1
	Изучение технологических функций и видов гелеобразователей
	
	2

	
	2
	Задачи, решаемые при добавлении консервантов.
	
	2

	Тема 5.3

Зерно и продукты его переработки

	Теоретическое обучение
	
	10

	
	1
	Роль зерномучных товаров в питании. Классификация зерномучных товаров. Строение и химический состав зерна. Оценка качества зерна, условия хранения.
	ОИ 7–стр 39. ответить на вопрос 1
	2

	
	2
	Крупа. Пищевая ценность и потребительские свойства. Классификация и ассортимент круп. Требования к качеству. Условия хранения, пороки круп.
	ОИ 7–стр 39. ответить на вопрос 8.9,10
	2

	
	3
	Мука. Классификация муки по видам сырья, товарные сорта. Формирование качества пшеничной сортовой муки в процессе производства. Показатели качества и  

дефекты. Хлебопекарные свойства пшеничной муки. Условия хранения.
	ОИ 7–стр 39. ответить на вопрос 3,4
	2

	
	4
	Макаронные изделия. Классификация и ассортимент макаронных изделий. Потребительские свойства, требования к качеству. Условия хранения, дефекты.
	ОИ 7–стр 39. ответить на вопрос 6,7
	2

	
	5
	Хлеб и хлебобулочные изделия. Классификация и ассортимент хлебобулочных изделий. Процессы, происходящие в период брожения и выпечки хлеба. Пороки хлеба, болезни хлеба. Условия хранения и транспортирования
	ОИ 7–стр 39. ответить на вопрос 13 -17
	2

	
	Практические занятия
	
	12

	
	1
	Изучение ассортимента крупы на примере натуральных образцов.
	Изучение ассортимента круп в магазине
	2

	
	2
	Изучение ассортимента муки на примере натуральных образцов.
	
	2

	
	3
	Современный ассортимент круп
	
	

	
	4
	Изучение ассортимента макаронных изделий на примере натуральных образцов.
	Изучение ассортимента макар. издв магазине
	2

	
	5
	Изучение ассортимента хлеба и хлебобулочных изделий по каталогам
	Изучение ассортимента хлеба в магазине
	2

	
	6
	Изучение ассортимента бараночных и сухарных изделий
	Изучение ассортимента бараночных изделий в магазине
	2

	Тема 5.4

Плоды, овощи и продукты их переработки

	Теоретическое обучение
	
	8

	
	1
	Пищевая ценность овощей и плодов. Физиологическое значение в питании человека. Химический состав овощей и плодов. Биологическое действие различных веществ, входящих в состав овощей и плодов на организм человека.
	
	2

	
	2
	Классификация свежих овощей и плодов. Основные виды овощей и плодов, природные и ботанические сорта.  Требования к качеству, условия хранения на базах и предприятиях розничной торговли.
	ОИ 7–стр 89. ответить на вопрос 3,4
	2

	
	3
	Переработанные овощи  и плоды. Способы переработки. Ассортимент, технология производства, требования к качеству, условия хранения.
	ОИ 7–стр. 89. ответить на вопрос 18 -22
	2

	
	4
	Грибы свежие и переработанные. Химический состав грибов. Классификация грибов и ассортимент, биологическая ценность. Способы переработки грибов. Требования к качеству, условия хранения.
	ОИ 8–стр. 101-102 конспект категории грибов
	2

	
	Практические занятия
	
	22

	
	1
	Изучение ассортимента плодов.
	Изучение ассортимента плодов  в магазине
	2

	
	2
	Изучение ассортимента  клубнеплодов, корнеплодов, луковых овощей.
	Изучение ассортимента клубнеплодовых в магазине
	2

	
	3
	Изучение ассортимента капустных, тыквенных, томатных овощей.
	Изучение ассортимента капустных тамат. овощей в магазине
	2

	
	4
	Изучение ассортимента салатно-шпинатных, пряных, десертных овощей.
	
	2

	
	5
	Изучение ассортимента переработанных овощей, плодов и грибов.
	Изучение ассортимента грибов в магазине
	2

	
	6
	Распознавание болезней и повреждений овощей и плодов.
	
	2

	
	7
	Консервы плодоовощные в герметичной таре
	
	2

	
	8
	Консервы овощные натуральные
	Изучение ассортиментанатуральных овощных консервов  в магазине
	2

	
	9
	Классификация и технология производство консервов томатных
	
	2

	
	10
	Изучение маркировки плодоовощных консервов.
	Составить таблицу на примере 5-6 образцов «Маркировка плодоовощных консервов»
	2

	
	11
	Классификация квашеных, соленых, моченых плодов и овощей
	Изучение ассортимента натуральных овощных консервов  в магазине
	2

	Тема 5.5

Вкусовые товары

	Теоретическое обучение
	
	14

	
	1
	Роль вкусовых товаров в питании. Классификация вкусовых товаров.

Поваренная соль. Источники получения. Виды, требования к качеству, хранение.
	
	2

	
	2
	Пряности. Классификация, особенности состава и влияние на пищеварение.  
	ОИ 7–стр 119. ответить на вопрос 5
	2

	
	3
	Чай и кофе. Химический состав. Разновидности и сорта. Ассортимент.
	ОИ 7–стр 119. ответить на вопросы 1.2,3,4
	2

	
	4
	Безалкогольные и слабоалкогольные напитки: классификация и характеристика отдельных групп. 
	
	2

	
	5
	Пиво, хлебный квас. Виды и химический состав. Требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения.
	
	

	
	6
	Алкогольные напитки. Классификация ассортимента.
	ОИ 7–стр 119. ответить на вопросы 11,12,13
	2

	
	7
	Крепко алкогольные напитки.  Классификация и ассортимент. Болезни и пороки вин.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	10

	
	1
	Изучение ассортимента чая и чайных напитков.
	Изучение ассортимента чая в магазине
	2

	
	2
	Изучение ассортимента кофе и кофейных напитков.
	Изучение ассортимента кофе в магазине
	2

	
	3
	Изучение ассортимента алкогольных напитков.
	Изучение ассортимента алкогольных напитков в магазине
	2

	
	4
	Изучение ассортимента слабоалкогольных напитков.
	
	2

	
	5
	 Изучение ассортимента безалкогольных напитков.
	Изучение ассортимента безалкогольных напитков в магазине
	2

	ИТОГО за 4 семестр
	
	114

	Тема 5.6

Сахар, крахмал и кондитерские изделия

	Теоретическое обучение
	
	16

	
	1
	Сахар. Значение в питании. Ассортимент и требования к качеству. Условия хранения.
	ОИ 7–стр 61. ответить на вопросы 1-3
	2

	
	2
	Крахмал. Виды крахмала. Требования к качеству картофельного и кукурузного крахмала. Условия хранения.
	
	2

	
	3
	Мед. Классификация и химический состав. Дефекты. Искусственный мед
	ОИ 7–стр 61. ответить на вопросы 4-5
	2

	
	4
	Пищевая и вкусовая ценность кондитерских изделий. 
	
	2

	
	5
	Классификация и характеристика свойствкондитерских изделий.
	ОИ 7– стр 61. ответить на вопросы 11-  16
	2

	
	6
	Товароведная характеристика конфет, шоколада и какао-порошка, халвы, мучных 
	
	

	
	7
	Товароведная характеристика карамели  и фруктово-ягодных кондитерских изделий.
	ОИ 7–стр 61. ответить на вопросы 7-9
	2

	
	8
	Условия и сроки хранения. Процессы при хранении кондитерских товаров.
	
	

	
	Практические занятия
	
	14

	
	1
	Изучение ассортимента фруктово-ягодных кондитерских изделий
	Изучение ассортимента кондитерских в магазине
	2

	
	2
	Изучение ассортимента карамели и конфетных изделий
	Изучение ассортимента конфетных изделий в магазине
	2

	
	3
	Изучение ассортимента шоколада
	Изучение ассортимента шоколада в магазине
	2

	
	4
	Изучение ассортимента ириса


	Изучение ассортимента драже ириса и халвы в магазине
	2

	
	5
	Изучение ассортимента драже, халвы
	Изучение ассортимента драже, халвы в магазине
	2

	
	6
	Изучение ассортимента  мучных кондитерских изделий
	Изучение ассортимента бараночных изделий в магазине
	2

	
	7
	Химический состав, виды, сорта меда
	Изучение ассортимента бараночных изделий в магазине
	2

	Тема 5.7

Молоко и молочные продукты

	Теоретическое обучение
	
	22

	
	1 
	 Значение  молока в питании. Химический состав и физико-химические свойства, факторы, влияющие на них. 
	ОИ 7–стр 138. ответить на вопросы 1-3
	2

	
	2 
	Характеристика ассортимента молока.
	ОИ 7–стр 138. ответить на вопросы 4-8
	2

	
	3 
	Кисломолочные товары. Их роль в питании человека. 
Ассортимент и характеристика основных видов.
	ОИ 7–стр 138. ответить на вопрос 9
	2

	
	4 
	Сметана и творог. Ассортимент. Пищевая ценность.
	ОИ 7–стр 138. ответить на вопросы 13 -16
	2

	
	5 
	Сыры. Пищевая ценность и особенности химического состава
	
	2

	
	6 
	Этапы производства сыров
	
	2

	
	7 
	Классификация ассортимента сыров.
	ОИ 7–стр 138. ответить на вопросы 11-12
	2

	
	8 
	Оценка органолептических показателей сыра с использованием сто балловой шкалы. Дефекты сыра.
	
	2

	
	9 
	Масло коровье. Химический состав. Классификация и ассортимент. 
	
	2

	
	10 
	Требования к качеству и условия хранения. Дефекты.
	
	2

	
	11 
	Молочные консервы. Основные виды. Требования к качеству и условия хранения.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	
	

	
	1
	Изучение ассортимента молока, сливок
	Изучение ассортимента молока в магазине
	2

	
	2
	Изучение ассортимента кисломолочных продуктов
	Изучение ассортимента кисломолочных

продуктов в магазине
	2

	
	3
	Изучение ассортимента масла коровьего
	Изучение ассортимента масло коровьего в магазине
	2

	
	4
	Изучение ассортимента сыров
	Изучение ассортимента сыров в магазине
	2

	
	5
	Изучение ассортимента молочных консервов
	Изучение ассортимента молочных консервов в магазине
	2

	Тема 5.8
Мясо, мясные продукты, яичные товары
	Теоретическое обучение
	
	20

	
	1
	Характеристика убойных животных. Классификация мяса в зависимости от вида. Возраста, пола, упитанности животных и термического состояния. 
	ОИ 7–стр. 162. ответить на вопросы 1-5
	2

	
	
	Товароведное и ветеринарное клеймение мясных туш.
	
	

	
	2
	Химический состав мяса. 

Соотношение основных тканей в туше. Пищевая ценность и кулинарное назначение мяса в зависимости от анатомического расположения отруба.
	
	2

	
	3
	Отличительные признаки трех категорий свежести мяса и направления его использования. 

Остывшее и охлажденное мясо. 

Условия и сроки хранения. Способы удлинения сроков хранения.
	ОИ 7–стр. 162. ответить на вопросы 7-10
	2

	
	4
	Субпродукты. Классификация, пищевая ценность. Требования к качеству и условия хранения.
	
	2

	
	5
	Краткая характеристика потребительских свойств мясных продуктов (солено-копченые, колбасные изделия, мясные полуфабрикаты). 

Характеристика сырья, формирование качества в процессе производства.
	ОИ 7–стр. 162. ответить на вопросы 12-16
	2

	
	6
	Мясо домашней птицы. Классификация и ассортимент. 
	ОИ 8–стр. 194 ответить на вопросы 10-11
	2

	
	7
	Мясо домашней птицы. Условия и сроки хранения. Упаковка, маркировка.
	
	

	
	8
	Яйца куриные и яйцепродукты.  Дефекты яиц.

Пищевая ценность и химический состав. Классификация яиц.
	ОИ 8–стр. 223 нарисовать рис. 6.1 ОИ 8–стр. 228 вопросы 1-8
	2

	
	9
	Производство варенных колбасных изделий
	
	2

	
	10
	Производство мясных деликатесов
	
	2

	
	Практические занятия
	
	14

	
	1
	Приемка партии мяса и птицы
	
	2

	
	2
	Определение свежести и термического состояния мяса
	
	2

	
	3
	Изучение сортовой разделки туш говядины, свинины, баранины, принципов деления мяса на сорта
	
	2

	
	4
	Изучение ассортимента колбасных изделий
	Изучение ассортимента колбасных изделий в магазине
	2

	
	5
	Мясо домашней птицы.
Требования к качеству. Дефекты.


	
	2

	
	6
	Изучение ассортимента мясных консервов
	Изучение ассортимента мясных консервов консервов в магазине
	2

	
	7
	Изучение принципов деления яйца на категории и виды
	Изучение ассортимента яйц в магазине
	2

	Тема 5.9

Рыба и рыбные продукты


	Теоретическое обучение
	
	18

	
	1
	Особенности химического состава мяса рыбы и его пищевая ценность. Анатомическое и морфологическое строение рыбы.
	
	

	
	2
	Съедобные и несъедобные части и органы рыбы. Основные промысловые семейства.
	ОИ 7–стр. 182. ответить на вопросы 1-4
	2

	
	3
	Живая, охлажденная и мороженая рыба. Рыбное  филе. Значение в питании, особенности потребительских свойств. 
	ОИ 7–стр. 182. ответить на вопросы  5-8
	2

	
	4
	Соленые рыбные товары. Ассортимент и дефекты соленой рыбы. Условия хранения.
	
	2

	
	5
	Копченая рыба. Ассортимент и качество продукции. Дефекты и условия хранения.
	ОИ 7–стр. 182. ответить на вопросы  11 -14
	2

	
	6
	Вяленая, сушеная рыба и балычные изделия. Особенности производства. 
	
	2

	
	7
	Рыбные консервы и пресервы. Классификация по группам, виду и ассортименту. 
	
	2

	
	8
	Икра. Химический состав и пищевая ценность. Характеристика икры различных видов рыб. 
	
	2

	
	9
	Ассортимент икорных товаров. Требования к качеству. Условия и сроки хранения.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	10

	
	1
	Изучение семейств важнейших промысловых рыб
	
	2

	
	2
	Изучение ассортимента морепродуктов растительного и животного происхождения
	Изучение ассортимента морепродуктов в магазине
	2

	
	3
	Изучение ассортимента рыбных консервов и пресервов
	Изучение ассортимента консервов и пресервов в магазине
	2

	
	4
	Изучение разделки и ассортимента рыбных товаров
	Изучение ассортимента рыбныхтоваровв магазине
	2

	
	5
	Требования к качеству. Упаковка, маркировка и хранение рыбных консервов и пресервов.
	
	2

	Тема 5.10

Пищевые жиры

	Теоретическое обучение
	
	8

	
	1
	Растительные масла. Пищевая ценность. 

Основные виды и характеристика потребительских свойств. 

Требования к качеству и хранение.
	ОИ 7–стр. 192. ответить на вопросы  1-3
	2

	
	2
	Животные и топленые жиры. Требования к качеству и  их хранение.
	
	2

	
	3
	Маргарин. Виды и их назначение.

 Направления использования. 

Пищевая ценность и ассортимент маргарина.
	ОИ 7–стр. 182. ответить на вопросы  6-13
	2

	
	4
	Майонез. Классификация. Требования к качеству, условия хранения.
	
	2

	
	Практические занятия
	
	6

	
	1
	Изучение ассортимента растительных масел
	Изучение ассортимента растительных масел в магазине
	2

	
	2
	Кулинарные и кондитерские жиры. Виды и их назначение.

Направления использования. Пищевая ценность и ассортимент маргарина.
	
	

	
	3
	Распознавание видов животных топленых жиров
	
	2

	
	4
	Показатели качества майонезов
	Изучение ассортимента майонеза в магазине
	2

	ИТОГО за 5 семестр
	
	136

	Консультации
	
	12

	Самостоятельная работа по разделу 5
	
	90

	Работа с источниками информации (конспектом занятий, учебным пособием, составленным преподавателем, учебной и специальной литературой, материалами на электронных носителях, периодическими  изданиями по профилю подготовки, ресурсами Интернет);

Подготовка к практическим занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя,  оформление практических работ, отчетов и подготовка к их защите.

Примерная тематика внеаудиторной самостоятельной работы

1. Роль зерномучных товаров в питании человека.

2. Технология производства крупы.

3. Технология производства муки.

4. Технология производства макаронных изделий.

5. Технология производства хлеба.

6. Клубнеплоды. Картофель, его строение и пищевая ценность, использование в питании. Болезни, оценка качества картофеля. Хранение.

7. Корнеплоды. Виды корнеплодов.  Особенности их химического состава. Требования к качеству.

8. Технология производства чая.

9. Технология производства кофе.

10. Технология производства пива.

11. Технология производства этилового спирта.

12. Технология производства рома, виски, коньяка.

13. Технология производства виноградных вин.

14. Ассортимент шоколада и какао-порошка.

15. Ассортимент мучных кондитерских изделий.

16. Ассортимент фруктово-ягодных кондитерских изделий.

17. Технология производства сахара-песка.

18. Технология производства молока питьевого.

19. Технология производства кисломолочных напитков.

20. Технология производства твердого сыра.

21. Технология производства растительного масла.

22. Технология производства колбасных изделий.
	
	

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка по курсовой работе

 Тематика курсовых работ
1. Организация и управление ассортиментом (товарная группа по выбору)

	
	20

	Учебная практика 2 недели

Виды работ

1. Начальные навыки работы с программой «1С: Предприятие Управление торговлей 11».

2. Управление розничной торговлей.

3. Управление оптовой торговлей.

4. Управление оптовыми закупками.

5. Ведение складского учета.
	
	72

	Производственная практика 2 недели

Виды работ

1 .Общая характеристика предприятия

2 .Изучение покупательского спроса
3 .Оформление заявок и заказов
4 .Осуществление связи с поставщиками продукции
5 .Осуществление связи с потребителями продукции
6 .Управление товарными запасами

7 .Управление товарными потоками

8 .Оформление документов на поставку товаров

9 .Оформление документов на реализацию продукции

10 .Организация торгово-хозяйственной деятельности предприятия
	
	72

	Всего
	
	1323


3.ТРЕБОВАНИЯ К УСЛОВИЯМ РЕАЛИЗАЦИИ

3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация профессионального модуля предполагает наличие учебных кабинетов:

«Менеджмент и маркетинг», 
«Безопасности жизнедеятельности и охраны труда»,
«Коммерческой деятельности».

Лаборатории:

 «Информационных технологий в профессиональной деятельности», 

«Техническое оснащение торговых организаций».

 Мастерские:

«Учебный магазин».
Оборудование лабораторий «Техническое оснащение торговых организаций» и рабочих мест лабораторий:

- рабочие столы и стулья для обучающихся;

- рабочий стол и стул для преподавателя;

- доска классная;

- комплекты учебно-наглядных пособий;

- стеллаж для моделей и макетов;

- шкаф для моделей и макетов

- УМК профессионального модуля.

Учебно-наглядные пособия:

- макеты продовольственных товаров;

- макеты непродовольственных товаров;

- плакаты, макеты и стенды узлов и оборудования, используемого на предприятии торговли.

- уголок будущего специалиста;

- уголок потребителя;

- модели промышленного и сельскохозяйственного сырья;

- модели поэтапной переработки сырья в готовую продукцию;

- образцы товаросопроводительной документации;

- действующая правовая и нормативная документация.

Технические средства обучения:

- компьютер с лицензионным программным обеспечением;

- калькуляторы для расчетов.

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета  «Менеджмента и маркетинга»: 

- рабочие столы  и стулья для обучающихся;

- рабочий стол и стул для преподавателя;

- доска классная;

- наглядные пособия;

- комплект учебно-методической документации.

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест «Безопасность жизнедеятельности и охрана труда»:

- посадочных мест по количеству обучающихся;

-стулья;

-доска классная;

- стеллаж для моделей и макетов;

- шкаф для моделей и макетов;

- рабочее место преподавателя;

Приборы и устройства: 

-респираторы  (противопылевой, противогазовый, фильтрующий)

-огнетушители;

-медицинские средства защиты; комплекты  учебно-наглядных пособий по дисциплине:

Учебные наглядные пособия:

- комплекты  учебно-наглядных пособий по дисциплине:

-оказание первой помощи;

-индивидуальные  средства защиты;

-уголок гражданской защиты;

-действия населения при авариях и катастрофах;

-Вооруженные силы- защитники Отечества;

Действующая нормативно-техническая и технологическая документация:

-правила техники безопасности  и производственной санитарии;

Технические средства обучения:

- компьютер с лицензионно-программным обеспечением;

-кодоскоп;

-экран проекционный;

-видеофильмы (оказание первой помощи; пожарная безопасность; электробезопасность; охрана окружающей среды; стихийные бедствия; населению о гражданской обороне; военная техника; военное дело и др.)

Оборудование мастерской «Учебный магазин»:

- витрины;

- прилавки;

- весоизмерительное оборудование;

- кассовое оборудование;

- муляжи продовольственных и непродовольственных товаров;

- информационные стенды «Уголок потребителя», «Пищевая ценность продуктов» и др.

Реализация профессионального модуля предполагает обязательную производственную учебную практику  в действующих предприятиях розничной или оптовой торговли. Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест при прохождении учебной практики  должно отвечать  требованиям, установленным для предприятий розничной и оптовой торговли в Российской Федерации. С предприятиями-базами практики заключаются договоры на проведение практики студентов.

3.2. Требования к минимальному информационному обеспечению обучения 
ОИ -  Основные источники учебной литературы  
Раздел 1.Товарный менеджмент 
1 Райкова Е.Ю. Теоретические основы товароведения.-М:Академия, 2015

2.Синяева И.М., Земляк С.В., Синяев В.В. Маркетинг торговли.-М:Дашков и К, 2013

3.Грибов В.Д. Основы экономики, менеджмента и маркетинга,-М:Академия, 2019

ОИ -  Основные источники учебной литературы:                       
Раздел 2. Технология розничной торговли 

Раздел 3. Техническое оснащение торговли и охрана труда

Раздел 4. Товароведение непродовольственных товаров

Раздел 5. Товароведение продовольственных товаров
1. Гранаткина Н.В. Товароведение и организация торговли продовольственными товарами.-М:Академия, 2015

2. Матюхина З.П. Товароведение пищевых продуктов.-М:Академия, 2016 

3. Товароведение и организация торговли непродовольственными товарами/А.Н.Неверов, Т.И. Чалых, Е.Л.Пехташева и др-М:Академия, 2015

4. Райкова Е.Ю. Теоретические основы товароведения.-М:Академия, 2015

5. Графкина М.В. Охрана труда.-М:Академия, 2018

6. Королев А.А. Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена. В 2 ч. Ч.1-М:Академия, 2018

7. Мартинчик А.Н. Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена. В 2 ч. Ч2 -М:Академия, 2018

8. Петрова Г.В. Правовое и документационное обеспечение профессиональной деятельности._М:Академия,2018

9. Пшенко А.В. Документационное обеспечение управления.-М:Академия, 2019

10. Хасанова Р.В. Основы коммерческой деятельности.-М:Академия, 2018

