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ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ, 
ФОРМИРУЕМЫХ В ХОДЕ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ

Формирование у студентов первоначальных практических профессиональных умений в рамках модулей ППССЗ по основным видам профессиональной деятельности для освоения специальности, обучение трудовым приемам, операциям и способам выполнения трудовых процессов, характерных для соответствующей специальности и необходимых для последующего освоения ими общих и профессиональных компетенций по избранной специальности:
1. Комплексное освоение студентами всех видов профессиональной деятельности по специальности;
2. Формирование общих и профессиональных компетенций;
3. Приобретение опыта практической работы студентов по специальности
 Задачи: формирование у студентов первоначальных практических профессиональных умений в рамках модулей ППССЗ по основным видам      профессиональной деятельности для освоения рабочей профессии:
[bookmark: sub_10431]4.3.1. Управление ассортиментом товаров.
[bookmark: sub_10432]4.3.2. Проведение экспертизы и оценки качества товаров.
[bookmark: sub_10433]4.3.3. Организация работ в подразделении организации.
В результате прохождения данной ПДП. 00 Производственной (преддипломной) практики обучающийся должен приобрести следующие практические навыки, умения, универсальные и профессиональные компетенции: 
[bookmark: sub_511]ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
[bookmark: sub_512]ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
[bookmark: sub_513]ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
[bookmark: sub_514]ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
[bookmark: sub_515]ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.
[bookmark: sub_516]ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
[bookmark: sub_517]ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.
[bookmark: sub_518]ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
[bookmark: sub_519]ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
[bookmark: sub_5211]ПК 1.1. Выявлять потребность в товарах.
[bookmark: sub_5212]ПК 1.2. Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции, информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.
[bookmark: sub_5423]ПК 2.1. Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности.
ПК 2.2. Организовывать и проводить оценку качества товаров.
ПК 2.3. Проводить товароведную экспертизу.

[bookmark: sub_5431]ПК 3.1. Планировать основные показатели деятельности организации.
[bookmark: sub_5432]ПК 3.2. Планировать выполнение работ и оказание услуг исполнителями.
[bookmark: sub_5433]ПК 3.3. Организовывать работу трудового коллектива.
[bookmark: sub_5434]ПК 3.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ и оказания услуг исполнителями.
[bookmark: sub_5435]ПК 3.5. Участвовать в выработке мер по оптимизации процессов оказания услуг в области профессиональной деятельности.
[bookmark: sub_5436]


Паспорт фонда оценочных средств по практике 
ПП.00 Производственная практика (преддипломная)
	№ п\п
	Контролируемые
 разделы, 
этапы практик
	Содержание деятельности
	Код компетенции
	Порядковый номер оценочного средства

	1
	Подготовительный 
	Инструктаж по ТБ по месту прохождения практики
	ОК 1-9
ПК 1.1-1.2
	ОС 1-6

	2
	Основной
	Общая характеристика предприятия
Оценка экономической эффективности работы предприятия
Организации товароснабжения
Ассортимента товаров
Организация приемки товаров
Оценка и изменение качества продукции
Изучение маркировки продукции
Безопасность и охрана труда
	ОК 1-9
ПК 1.1-1.2
	ОС 1-6

	3
	Итоговый
	Обработка и анализ полученной информации, подготовка отчета по практике
	ОК 1-9
ПК 1.1-1.2
	ОС 1-6
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ПЕРЕЧЕНЬ ВОПРОСОВ К ДИФФЕРЕНЦИРУЕМОМУ ЗАЧЕТУ 
ПО ЗАЩИТЕ ПРАКТИКИ

ПП.00 Производственная практика (преддипломная)
1. Основы товарного менеджмента.
2. Методы изучение спроса потребителей.
3. Требование к проведению анкетирования.
4. Субъекты и объекты товарного менеджмента.
5. Методология товарного менеджмента
6. Ассортимент товаров как сложная система и объект управления
7. Охарактеризуйте основные организационно-правовые формы хозяйствования предприятия.
8. Охарактеризуйте принципы управления оборотными средствами.
9. Основные принципы построения экономической системы организации.
10. Перечислите и охарактеризуйте показатели эффективности  использования  основных средств.
11. Перечислите и охарактеризуйте показатели эффективности  использования  оборотных средств.
12. Методы планирования оборотных средств.
13. Организация производственного процесса предприятия.
14. Организация технологического процесса предприятия.
15. Классификация производственных процессов.
16. Управление технологическим процессом в производстве.
17. Состав материальных ресурсов предприятия.
18. Критерии производственных процессов.
19. Принципы рациональной организации производственного процесса.
20. Организация технологического процесса по выпуску основной продукции предприятия.
21. Перечислите и охарактеризуйте показатели использования материальных ресурсов.
22. Классификация материальных ресурсов предприятия.
23. Состав трудовых ресурсов предприятия.
24. Перечислите и охарактеризуйте показатели эффективного использования трудовых ресурсов.
25. Форма оплаты труда: повременная оплата.
26. Форма оплаты труда: сдельная оплата.
27. Дать характеристику  номинальной и заработной платы.
28. Перечислите и охарактеризуйте собственные финансовые ресурсы организации.
29. Перечислите и охарактеризуйте заемные финансовые ресурсы организации.
30. Показатели эффективного использования финансовых ресурсов.
31. Пути и способы экономии сырьевых ресурсов, и их значение.
32. Пути и способы экономии топливно-энергетических ресурсов, и их значение.
33. Механизмы  ценообразования.
34. Охарактеризуйте метод  ценообразования: ФИФО.
35. Охарактеризуйте метод  ценообразования: ЛИФО
36. Дать сравнительную характеристику методов ценообразования ЛИФО и ФИФО.
37. Формирование цен в условиях рыночной экономики.
38. Основные технико-экономические показатели деятельности организации.
39. Методика расчета технико-экономических показателей деятельности организации.
40. Показатели ожидаемой и плановой эффективности внедрения новой техники.
41. Тарифная и бестарифная системы оплаты труда.
42. Нормирование труда.
43. Затраты производства: общая характеристика.
44. Классификации затрат.
45. Классификация затрат по экономическим элементам.
46. Классификация затрат по статьям калькуляции.
47. Экономическая сущность себестоимости продукции и калькулирование себестоимости.
48. Смета затрат на производство и реализацию продукции.
49. Валовая и товарная продукция.
50. Понятие предприятия.Типы предприятий.
51. Организационно-правовые формы предприятий.
52. Хозяйственные товарищества и общества.
53. Акционерные общества.
54. Объединения предприятий.
55. Имущество и капитал предприятия. Состав имущества предприятия.
56. Суть процесса инвентаризации, время проведения, ассортимент для проверки, определение состава комиссии. 
57. Проведение инструктажа, распределение обязанностей между проверяющими.
58. Качественные и количественные характеристики товара как объект товарного менеджмента
59. Способы и средства формирования потребностей. Характеристика потребностей. Прогнозирование потребностей и спроса.
60. Требования, предъявляемые к торговым зданиям и сооружениям.
61. Подготовка продовольственных товаров к продаже.
62. Приемка товаров по количеству и качеству 
63. Документальное оформление приемки товаров в магазине
64. Размещение и выкладка товаров
65. Подготовка непродовольственных товаров к продаже.
66. Роль тары и упаковки в товародвижении. Функции тары, её классификация
67. Роль транспорта в товародвижении. Основные виды транспортных средств
68. Фасовочно-упаковочное оборудование: классификация, виды, технико-экономическая характеристика, правила эксплуатации
69. Стационарные холодильники. Виды стационарных холодильников. Устройство стационарного холодильника. Системы охлаждения холодильных камер.
70. Устройство и назначение фасовочно-упаковочного оборудования.
71. Торговое измерительное оборудование. Меры длины и объема. Общая классификация весоизмерительных приборов.
72. Торговая мебель. Классификация торговой мебели и требования, предъявляемые к ней.
73. Автоматизация расчетно-кассовых операций. Классификация контрольно-кассовых машин. Общие принципы устройства контрольно-кассовых машин.
74. Характеристика торгового инвентаря, его назначение. Выбор торгового инвентаря для реализации продовольственных товаров.
75. Характеристика торгового инвентаря, его назначение. Выбор торгового инвентаря для реализации непродовольственных товаров. 
76. Прием на работу товароведа в розничное торговое предприятие.
77. Правила пожарной безопасности на предприятиях торговли
78. Субпродукты. Классификация, пищевая ценность. Требования к качеству и условия хранения.
79. Охарактеризуйте кофе и кофейные напитки.
80. Охарактеризуйте пряности и приправы: определение, классификация, характеристика ассортимента, особенности хранения.
81. Охарактеризуйте крупу: классификация, ассортимент, пищевая ценность, особенности маркировки, хранение. 
82. Охарактеризуйте макаронные изделия: классификация, ассортимент, пищевая ценность, особенности маркировки, хранение. 
83. Охарактеризуйте хлеб и хлебобулочные изделия: классификация, ассортимент, пищевая ценность, маркировка, упаковка и хранение. 
84. Охарактеризуйте грибы свежие и переработанные: классификация, характеристика ассортимента, пищевая ценность, упаковка, хранение.
85. Охарактеризуйте безалкогольные напитки: классификация, характеристика ассортимента, маркировка, хранение.
86. Охарактеризуйте масло коровье. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
87. Охарактеризуйте твердые сычужные сыры. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
88. Охарактеризуйте яйцо куриное. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
89. Охарактеризуйте растительные масла. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
90. Охарактеризуйте чай и чайные напитки. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения
91. Охарактеризуйте мясо убойных животных. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
92. Охарактеризуйте семейства и виды промысловых рыб. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
93. Товароведная характеристика меда.
94. Питьевое молоко: пищевая ценность. Классификация, ассортимент. Требования к качеству и безопасности.
95. Соковая продукция
96. Классификация  свежих плодов и овощей. Требования к качеству, условия, режимы хранения и транспортирования.
97. Особенности химического состава, пищевой ценности и нормирования качества зерномучных товаров.
98. Мука. Классификация, ассортимент. Экспертиза качества. Хранение.
99. Хлеб. Основы производства, оценка качества и хранение ржаного и пшеничного хлеба.
100. Охарактеризуйте вареные колбасы и колбасные изделия. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
101. Охарактеризуйте копченые колбасы и колбасные изделия. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
102. Охарактеризуйте мясо свежее. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
103. Охарактеризуйте мучные кондитерские изделия. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
104. Охарактеризуйте сахар. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
105. Охарактеризуйте хлебобулочные изделия. Назовите пищевую ценность, классификацию, ассортимент. Особенности маркировки, хранения.
106. Сортировка пушно-меховых полуфабрикатов и изделий из них. Условия хранения мехов. 
107. Трикотажные товары. Общая характеристика трикотажа. Формирование потребительских свойств трикотажных полотен в процессе производства. Основные виды трикотажных переплетений, их влияние на свойства и конкурентоспособность трикотажа.
108. Классификация, характеристика ассортимента и оценка качества трикотажных изделий. 
109. Швейные товары. Общие сведения о швейных товарах, их классификация. Формирование потребительских свойств и конкурентоспособности швейных изделий в процессе их проектирования и изготовления.
110. Методы оценки качества швейных изделий. Показатели качества, подтверждаемые при сертификации швейных изделий детского ассортимента. 9. Текстильные волокна: классификация, структура и общие свойства. Природные волокна: виды, строение, свойства, области применения. Химические волокна: виды, свойства, области применения. 
111. Направления развития современного ассортимента искусственных и синтетических волокон. Способы распознавания текстильных волокон в изделиях. 
112. Ткани: состав, строение и свойства; классификация тканей по волокнистому составу. Влияние ткацких переплетений и отделки на свойства и внешний вид тканей. Ассортимент и потребительские свойства тканей разного волокнистого состава. 
113. Бытовые электротовары. Понятие об электробытовых товарах. Классификация электротоваров. Современное состояние рынка электробытовых товаров. Общие требования к качеству ЭБТ. Требования безопасности. Правила маркировки, упаковки, транспортирования и хранения.  
114. Машины и приборы для обработки белья, уборки и поддержания микроклимата в помещениях: классификация, характеристика современного ассортимента, требования к качеству. 
115. Классификация и потребительские свойства металлохозяйственных товаров. Материалы и способы изготовления, методы защиты от коррозии, условия хранения. 
116. Металлопосуда. Классификация, ассортимент, потребительские свойства. Контроль и экспертиза качества. Стальная металлическая посуда. Алюминиевая посуда. Металлическая посуда из медных сплавов. Классификация, характеристика ассортимента и потребительские свойства.
117. Классификация и потребительские свойства металлохозяйственных товаров. Ножевые изделия, ножницы, и столовые приборы. Применяемые материалы, особенности  производства, отделки и декорирования изделий этой группы. Требования к качеству ножей. 
118. Классификация и характеристика ассортимента стеклянных товаров. Особенности производства и декорирования. Правила маркировки, упаковки, транспортирования стеклянных товаров. 
119. Классификация и характеристика ассортимента керамической плитки. Особенности производства и декорирования. Правила маркировки, упаковки, транспортирования керамической плитки.
120. 20. Классификация изделий из пластмасс. Современные тенденции обновления ассортимента товаров из пластмасс. Способы распознавания природы пластмасс в изделиях. 
121. Требования, предъявляемые к качеству товаров из пластмасс (общие, специфические). Дефекты в товарах из пластмасс.
122. Классификация товаров бытовой химии. Потребительские свойства товаров бытовой химии: функциональные, экологические, безопасность потребления, сохраняемость, эстетические и эргономические. 
123. Особенности оценки качества и экспертиза моющих средств. Группировка товаров бытовой химии и синтетических моющих средств. Краткая характеристика ассортимента указанных групп товаров бытовой химии.
124. Парфюмерные товары: факторы, формирующие их качество; основные виды, потребительские свойства. 
125. Косметические товары: показатели качества, факторы, формирующие их качество; классификация; ассортимент, потребительские свойства, оценка качества средств для ухода за кожей, волосами, средств декоративной косметики и пр.
126. Классификация и характеристика ассортимента материалов и изделий  из древесины.   Правила маркировки, упаковки, сортность.
127. Классификация и характеристика ассортимента керамических санитарно-гигиенических товаров. Правила маркировки, упаковки, транспортирования керамических санитарно-гигиенических товаров.
128. Классификация и характеристика ассортимента материалов для пола.   Правила маркировки, упаковки, градация качества.
129. Косметические товары: показатели качества, факторы, формирующие их качество; классификация; ассортимент, потребительские свойства, оценка качества средств для ухода за кожей.
130. Косметические товары: показатели качества, факторы, формирующие их качество; классификация; ассортимент, потребительские свойства, оценка качества волосами, средств декоративной косметики и пр.

Комплект оценочных материалов для оценки уровня умений, усвоения знаний, сформированность общих и профессиональных компетенций 
при приведении  текущего контроля

Оценочное средство №1

1. Изучите основные данные, характеризующие работу торгового предприятия (организации): Устав, организационно-правовая форма деятельности (соответствие предприятия статусу юридического лица, порядок регистрации, наличие лицензии), товарный профиль, режим работы, охрана труда, техника безопасности, охрана предприятия.

Название предприятия__________________________________________________________

Местонахождение__________________________________________________________

Режим работы магазина__________________________________________

Организационно-правовая форма (форма собственности)___________________

Порядок открытия и закрытия магазина; порядок сдачи магазина под охрану
__________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Виды материальной ответственности___________________________


2. Изучите товарооборот  торгового предприятия и рассчитайте структуру товарооборота по кварталам, получение данные занесите в таблицу:

Таблица – Структура товарооборота ООО (АО) за 201_ - 201_ по кварталам

	Кварталы
	Текущий год
	Планируемый год

	
	Товарооборот,
тыс.руб.
	Удельный вес, %
	Товарооборот, тыс.руб.
	Удельный вес, %

	I
	
	
	
	

	II
	
	
	
	

	III
	
	
	
	

	IV
	
	
	
	

	ИТОГО
	
	100
	
	




Оценочное средство №2
1. На основе   данных предприятия определите балансовую прибыль. Проанализируйте динамику.

	П/П
	ПОКАЗАТЕЛИ
	ПРОШЛЫЙ ГОД
	ТЕКУЩИЙ ГОД

	
	
	III КВ
	IV КВ
	III  КВ
	IV КВ

	1
	Валовой доход
	
	
	
	

	2
	Сумма НДС
	
	
	
	

	3
	Издержки обращения
	
	
	
	

	4
	Результат от реализации
	
	
	
	

	5
	Прочие доходы
	
	
	
	

	6
	Прочие расходы
	
	
	
	

	7
	Балансовая прибыль
	
	
	
	



2 На основе  данных предприятия рассчитайте показатели оборота и движения кадров торгового предприятия

	Наименование показателей и условные обозначения
	Базисный год
	Отчетный год
	Отклонения

	1.Списочная численность работников на начало года, чел.
	
	
	

	2. Принято за год, чел.
	
	
	

	3. Уволено работников всего, чел.
	
	
	

	уход на пенсию;
	
	
	

	-  призывы на военную службу;
	
	
	

	- увольнение по собственному желанию;
	
	
	

	- увольнение по инициативе.
	
	
	

	4. Списочная численность на конец года
	
	
	

	5.Среднесписочная численность работников:
	
	
	

	- из них работников со стажем более 5 лет
	
	
	

	Показатели интенсивности оборота
	
	
	

	1. Коэффициент оборота по приему, %
	
	
	

	2. Коэффициент оборота по выбытию, %
	
	
	

	3. Коэффициент общего оборота кадров, %
	
	
	





3. Изучите таблицу и проанализируйте показатели использования основных фондов торгового предприятия за прошлый и отчетный год. Сделайте выводы.


	Показатели
	Прошлый год
	Отчетный год
	отклонение

	
	
	
	В ∑
	В %

	1. Товарооборот, тыс., руб.
	
	
	
	

	2. Сумма основных производственных фондов , тыс., руб.
	
	
	
	

	3.Среднегодовая стоимость активной части основных средств, тыс., руб.
	
	
	
	

	4. Удельный вес активной части в основных производственных фондов
	
	
	
	

	5.Сумма начисленной амортизации,тысруб
	
	
	
	

	6.Среднесписочная численность, чел.
	
	
	
	

	7. В том числе средесписочная оперативно-торгового персонала, чел
	
	
	
	

	8. Производительность труда на 1работника
	
	
	
	

	9. Прибыль тыс.руб
	
	
	
	

	10. Фондоотдача на 1 руб.актив.частиОС,руб
	
	
	
	

	11. Фондоотдача на 1 руб. товарооборота, коп
	
	
	
	

	12. Фондоемкость на 1 руб. товарооборота, коп
	
	
	
	

	13. Амортизациемкость
	
	
	
	

	14.фондовооруженность,тыс.руб
	
	
	
	

	15. Прибыль на 1 руб. производственных основных средств
	
	
	
	




Оценочное средство № 3
1. Перечислите виды торгово-технологического оборудования, используемого на предприятии

Таблица 1 -  Торгово-технологическое оборудование розничного предприятия

	
Вид оборудования


	
Назначение

	


	

	


	

	

И т.д
	











2. Перечислите виды торгового инвентаря, используемого в магазине

Таблица 2 – Торговый инвентарь

	Группа инвентаря
	Вид инвентаря,
назначение
	Место использования

	

	
	

	

	
	

	

	
	

	

	
	

	

	
	

	

	
	

	
И т.д
	
	




Оценочное средство №4
Таблица 1 - Расчёт установочной площади 

	
Вид оборудования

	
Длина оборудования, м
	
Ширина оборудования, м
	
Площадь  оборудования, м2
	
Количество, шт.
	
Площадь установочная,
м2

	

	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Итого

	-
	-
	
	
	



Таблица 2 - Расчёт демонстрационной площади 
	
Вид оборудования

	
Длина полки, м
	
Ширина полки, м
	
Площадь  полки, м2
	
Количество полок, шт.
	
Количество оборудования данного вида, шт.
	
Площадь
демонстрационная,
м2

	

	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	

	
Итого
	-
	-
	-
	-
	
	




ОЦЕНОЧНОЕ СРЕДСТВО № 5
1. Сравните упаковку и маркировку 2х -3х конкретных разновидностей продовольственных (непродовольственных) товаров отечественного производства с аналогичными изделиями иностранных фирм. (В ответе должны быть затронуты вопросы влияния упаковки и маркировки на удобство транспортирования, хранения продажу, эксплуатацию или потребление, привлекательность для потребителей, идентификация).

2. Проанализируйте маркировку на этикетках любых аналогичных видов продовольственных (непродовольственных) товаров отечественного и импортного производства и выявите информацию: основополагающую, коммерческую и потребительскую. 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

3. Сопоставьте информацию аналогичных товаров на достаточность, достоверность, доступность. 
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

4. На упаковке 3-4 товаров найдите информационные знаки и охарактеризуйте их по всем существующим классификационным признакам. 



5. Расшифруйте структуру штрихового кода, проверьте подлинность товара.

Оценочное средство №6

Примите участие в товароведческой экспертизе товаров, в соответствии с ГОСТ (по выбранному вами товару)  по органолептическим показателям, результаты оформить в виде таблицы.

Таблица 1 – Характеристика органолептических показателей  (по выбору)

	Показатель 
	Характеристика по ГОСТ
	Образец № 1
	Образец №2
	Образец № 4

	Вкус и запах
	
	
	
	

	Поверхность
	
	
	
	

	Цвет
	
	
	
	

	Консистенция
	
	
	
	




Вывод: на соответствие по ГОСТ



Критерии оценки уровня освоения

1 Отчет по практике
	№
п.п.
	Шкала оценивания
	Критерии оценивания

	

1.
	

Отлично
	· соответствие содержания заданной теме;
· структурированность (четкость, нумерация страниц, подробное оглавлениеотчета);
· индивидуальное задание раскрытополностью;
· не нарушены сроки сдачи.

	



2.
	



Хорошо
	· соответствие содержания заданной теме;
· не везде прослеживается структурированность (чет- кость, нумерация страниц, подробное оглавление от- чета);
· оформление в соответствии с требованиями, предъявляемыми к документам данногоуровня;
· индивидуальное задание раскрытополностью;
· не нарушены сроки сдачиотчета.

	



3.
	



Удовлетворительно
	· соответствие содержания  заданной теме; 
· не везде прослеживается структурированность (чет- кость, нумерация страниц, подробное оглавление от- чета);
· в оформлении прослеживаетсянебрежность;
· индивидуальное задание раскрыто неполностью;
· нарушены сроки сдачиотчета.

	


4.
	


Неудовлетворительно
	· соответствие содержанию  заданной теме;
· нарушена структурированность (четкость, нумера-ция страниц, подробноеоглавлениеотчета);
· в оформлении отчета прослеживаетсянебрежность;
· индивидуальное задание нераскрыто;
· нарушены сроки сдачиотчета.




2. Индивидуальное задание на практику
	№ п/п
	Шкала оценивания
	Критерии оценивания

	1
	Отлично
	Индивидуальное задание выполнено в полном объеме, студент проявил высокий уровень самостоятельности и творческий подход к его выполнению

	2
	Хорошо
	Индивидуальное задание выполнено в полном объеме, имеются небольшие недостатки в оформлении представленного материала

	3
	Удовлетворительно
	Индивидуальное задание в целом выполнено, однако имеются недостатки в ходе написания отчета практики отделов разделов ( частей) задания, имеются замечания по оформлению собранного материала

	4
	Неудовлетворительно
	Задание выполнено лишь частично, имеются многочисленные замечания, отсутствуют приложения практического характера



3. Итоговая оценка по результатам защиты отчета по практике
	№ п\п
	Шкала оценивания
	Критерии оценивания

	1
	Отлично
	Студент демонстрирует систематичность и глубину знаний, поученных в ходе прохождения практики;
- стилистически грамотно, логически правильно излагает ответы на вопросы.

	2
	Хорошо
	Студент демонстрирует достаточную полноту знаний в объеме программы практики, при наличии лишь не существенных неточностей в изложении содержания основных и дополнительных вопросов;
- владеет необходимой терминологией;
- допускает незначительный ошибки, но исправляется наводящих вопросов

	3
	Удовлетворительно
	Студент демонстрирует не  достаточную полноту знаний в объеме программы практики,   существенные неточности в изложении содержания основных и дополнительных вопросов;
- способен самостоятельно.но не глубоко анализировать материал.

	4
	Неудовлетворительно
	Студент демонстрирует фрагментарные знания;
-не владеет необходимой терминологией
- допускает грубые логические ошибки.



