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ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ, 
ФОРМИРУЕМЫХ В ХОДЕ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ

В результате прохождения производственной практики обучающийся должен приобрести следующие практические навыки, умения, профессиональные и общие компетенции:
иметь практический опыт:
- идентификации товаров однородных групп определенного класса;
- оценки качества товаров;
- диагностирования дефектов;
- участия в экспертизе товаров;
уметь:
- расшифровывать маркировку товара и входящие в ее состав информационные знаки;
- выбирать номенклатуру показателей, необходимых для оценки качества;
- определять их действительные значения и соответствие установленным требованиям;
- отбирать пробы и выборки из товарных партий;
- проводить оценку качества различными методами (органолептически и инструментально);
- определять градации качества;
- оценивать качество тары и упаковки;
- диагностировать дефекты товаров по внешним признакам;
- определять причины возникновения дефектов;
знать:
- виды, формы и средства информации о товарах;
- правила маркировки товаров;
- правила отбора проб и выборок из товарных партий;
- факторы, обеспечивающие качество, оценку качества;
- требования действующих стандартов к качеству товаров однородных групп определенного класса;
- органолептические и инструментальные методы оценки качества;
- градации качества;
- требования к таре и упаковке;
- виды дефектов, причины их возникновения.

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

	ОК 3.
	Принимать решение в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

	ОК 4.
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимого для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития. 

	ОК 5.
	Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.

	ОК 6.
	Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

	ОК 7.
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

	ОК 8.
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

	ОК 9.
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

	ПК 2.1
	Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности

	ПК 2.2
	Организовать и проводить оценку качества товаров

	ПК 2.3
	Выполнять задания эксперта более высокой квалификации при проведении товароведной экспертизы





Паспорт фонда оценочных средств по практике 
ПП.00 Производственная практика по профилю специальности
	№ п\п
	Контролируемые
 разделы, 
этапы практик
	Содержание деятельности
	Код компетенции
	Порядковый номер оценочного средства

	1
	Подготовительный 
	Инструктаж по ТБ по месту прохождения практики
	ОК 1-9
ПК 1.1-1.2
	ОС 1-4

	2
	Основной
	 Общая характеристика предприятия
Характеристика ассортимента товаров на предприятии
Организация торгово-хозяйственной деятельности предприятия
Порядок оформления результатов торгово-хозяйственной деятельности
Товароведная характеристика торгового процесса
Экспертиза потребительских товаров
	ОК 1-9
ПК 1.1-1.2
	ОС 1-4

	3
	Итоговый
	Обработка и анализ полученной информации, подготовка отчета по практике
	ОК 1-9
ПК 1.1-1.2
	ОС 1-4





ФОС для проведения текущего контроля (комплект оценочных материалов для оценки уровня освоения, усвоения знаний, сформированность общих и профессиональных компетенций при проведении текущего контроля)

Оценочное средство №1
1. Изучите основные данные, характеризующие работу торгового предприятия (организации): Устав, организационно-правовая форма деятельности (соответствие предприятия статусу юридического лица, порядок регистрации, наличие лицензии), товарный профиль, режим работы, охрана труда, техника безопасности, охрана предприятия.
Название предприятия__________________________________________________________

Местонахождение__________________________________________________________

Режим работы магазина__________________________________________

Организационно-правовая форма (форма собственности)___________________

Порядок открытия и закрытия магазина; порядок сдачи магазина под охрану
__________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Виды материальной ответственности___________________________


Оценочное средство №2
1. Назовите условия хранения отдельных видов продовольственных товаров, данные оформите в таблицу

Таблица 1 - Оптимальные режимы хранения отдельных видов продовольственных товаров 

	Наименование
 товаров
	Температура
 воздуха, о С
	Относительная
влажность воздуха, %

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



2. Проверьте условия хранения и сроки годности по различным группам (4-5 образцов)
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
Выводы: _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

ОЦЕНОЧНОЕ СРЕДСТВО № 3
1. Сравните упаковку и маркировку 2х -3х конкретных разновидностей продовольственных (непродовольственных) товаров отечественного производства с аналогичными изделиями иностранных фирм. (В ответе должны быть затронуты вопросы влияния упаковки и маркировки на удобство транспортирования, хранения продажу, эксплуатацию или потребление, привлекательность для потребителей, идентификация).

2. Проанализируйте маркировку на этикетках любых аналогичных видов продовольственных (непродовольственных) товаров отечественного и импортного производства и выявите информацию: основополагающую, коммерческую и потребительскую. 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

3. Сопоставьте информацию аналогичных товаров на достаточность, достоверность, доступность. 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

4. На упаковке 3-4 товаров найдите информационные знаки и охарактеризуйте их по всем существующим классификационным признакам. 



5. Расшифруйте структуру штрихового кода, проверьте подлинность товара.

Оценочное средство №4
Примите участие в товароведческой экспертизе товаров, в соответствии с ГОСТ (по выбранному вами товару)  по органолептическим показателям, результаты оформить в виде таблицы.
Таблица 1 – Характеристика органолептических показателей  (по выбору)

	Показатель 
	Характеристика по ГОСТ
	Образец № 1
	Образец №2
	Образец № 4

	Вкус и запах
	
	
	
	

	Поверхность
	
	
	
	

	Цвет
	
	
	
	

	Консистенция
	
	
	
	


Вывод: на соответствие по ГОСТ
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ПЕРЕЧЕНЬ ВОПРОСОВ К ДИФФЕРЕНЦИРУЕМОМУ ЗАЧЕТУ 
ПО ЗАЩИТЕ ПРАКТИКИ
ПП.00 Производственная практика (по профилю специальности)
1.Понятиео подлинности товара. 
2.Видыидентификации. 
3.Функции и задачи идентификации 
4.Структура идентификации. 
5.Понятие о фальсификации. 
6.Виды деятельности по оценке соответствия качества товаров. 
7.Нормативные основы идентификации.  Информационные источники идентификации. 8.Способы и методы  идентификации.
 9.Понятие об идентификации. 
10.Виды фальсификации. 
11.Ассортиментная фальсификация продовольственных товаров. 
12.Качественная фальсификация продовольственных товаров.
13.Количественная фальсификация продовольственных товаров. 
14.Информационная фальсификация. 
15.Способы защиты продукции от фальсификации. 
16.Последствия фальсификации. 
17.Меры по предупреждению фальсификации. 
18.Прослеживаемость фальсификации товаров. 
19.Идентификация товаров по маркировке. 
20.Идентификационные признаки муки. Фальсификация муки. 
21.Идентификационные признаки крупы. Фальсификация крупы. 
22.Идентификационные признаки зерна. Фальсификация зерна. 
23.Фальсификация молочных товаров 
24.Идентификационные признаки молочных товаров. 
25.Фальсификация мяса. 
26.Идентификационные признаки мяса.
27.Идентификационные признаки маргарина. Фальсификация маргарина. 28.Идентификационные признаки молочных консервов. Фальсификация молочных консервов. 
29.Идентификационные признаки майонеза. Фальсификация майонеза. 30.Идентификационные признаки масла коровьего. Фальсификация масла коровьего. 31.Идентификационные признаки растительного масла. Фальсификация растительного масла. 
32.Идентификационные признаки чая. 
33.Фальсификация чая. 
34.Идентификационные признаки кофе. 
35.Фальсификация кофе. 
36.Идентификационные признаки кондитерских товаров. Фальсификация кондитерских товаров. 
37.Идентификационные признаки макаронных изделий. Фальсификация макаронных изделий. 
38.Идентификационные признаки хлеба и хлебобулочных изделий. Фальсификация хлеба и хлебобулочных изделий. 
39.Фальсификация сахаристых и мучных кондитерских изделий.
40.Фальсификационные признаки плодов и овощей. 



Критерии оценки уровня освоения

1 Отчет по практике
	№
п.п.
	Шкала оценивания
	Критерии оценивания

	

1.
	

Отлично
	· соответствие содержания заданной теме;
· структурированность (четкость, нумерация страниц, подробное оглавлениеотчета);
· индивидуальное задание раскрытополностью;
· не нарушены сроки сдачи.

	



2.
	



Хорошо
	· соответствие содержания заданной теме;
· не везде прослеживается структурированность (чет- кость, нумерация страниц, подробное оглавление от- чета);
· оформление в соответствии с требованиями, предъявляемыми к документам данногоуровня;
· индивидуальное задание раскрытополностью;
· не нарушены сроки сдачиотчета.

	



3.
	



Удовлетворительно
	· соответствие содержания  заданной теме; 
· не везде прослеживается структурированность (чет- кость, нумерация страниц, подробное оглавление от- чета);
· в оформлении прослеживаетсянебрежность;
· индивидуальное задание раскрыто неполностью;
· нарушены сроки сдачиотчета.

	


4.
	


Неудовлетворительно
	· соответствие содержанию  заданной теме;
· нарушена структурированность (четкость, нумера-ция страниц, подробноеоглавлениеотчета);
· в оформлении отчета прослеживаетсянебрежность;
· индивидуальное задание нераскрыто;
· нарушены сроки сдачиотчета.




2. Индивидуальное задание на практику
	№ п/п
	Шкала оценивания
	Критерии оценивания

	1
	Отлично
	Индивидуальное задание выполнено в полном объеме, студент проявил высокий уровень самостоятельности и творческий подход к его выполнению

	2
	Хорошо
	Индивидуальное задание выполнено в полном объеме, имеются небольшие недостатки в оформлении представленного материала

	3
	Удовлетворительно
	Индивидуальное задание в целом выполнено, однако имеются недостатки в ходе написания отчета практики отделов разделов ( частей) задания, имеются замечания по оформлению собранного материала

	4
	Неудовлетворительно
	Задание выполнено лишь частично, имеются многочисленные замечания, отсутствуют приложения практического характера



3. Итоговая оценка по результатам защиты отчета по практике
	№ п\п
	Шкала оценивания
	Критерии оценивания

	1
	Отлично
	Студент демонстрирует систематичность и глубину знаний, поученных в ходе прохождения практики;
- стилистически грамотно, логически правильно излагает ответы на вопросы.

	2
	Хорошо
	Студент демонстрирует достаточную полноту знаний в объеме программы практики, при наличии лишь не существенных неточностей в изложении содержания основных и дополнительных вопросов;
- владеет необходимой терминологией;
- допускает незначительный ошибки, но исправляется наводящих вопросов

	3
	Удовлетворительно
	Студент демонстрирует не  достаточную полноту знаний в объеме программы практики,   существенные неточности в изложении содержания основных и дополнительных вопросов;
- способен самостоятельно.но не глубоко анализировать материал.

	4
	Неудовлетворительно
	Студент демонстрирует фрагментарные знания;
-не владеет необходимой терминологией
- допускает грубые логические ошибки.



